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Antes que todo expresamos nuestro agradecimiento a todas
las personas e instituciones que de una u otra manera han
contribuido con la elaboracién del Catidlogo de Cacaos de
Honduras. Ia idea de desarrollar un catdlogo de cacaos en
Honduras se hizo realidad gracias al proyecto MOCCA
(Maximizando Oportunidades en Cafe y Cacao en las Americas),
financiado por el Departamento de Agricultura de los Estados
Unidos (USDA) a través de su Programa de Alimentos para
el Progreso (Food for Progress Program), que busca mejorar
la productividad agricola y expandir el comercio de productos
agricolas. Otros financiadores de MOCCA son las empresas
JM. Smucker Company, JDE, Peets, Keurig-Dr. Pepper,
Nespresso, Olam y Kellogg’s. El componente cacao dentro
del proyecto MOCCA fue liderado por Lutheran World Relief
donde Carolina Aguilar y Luis Orozco han sido indispensables
para que el catalogo se haga realidad. El disefio y la edicion
del catalogo fue financiado por la iniciativa Nature-positive
solutions del OneCGIAR.






El principal objetivo de este catalogo es dar a conocer la diversidad de
cacaos que existen en colecciones en Honduras para promover tanto su uso como
su conservacion. La Fundacion Hondurefia de Investigacion Agricola (FHIA)
lidera la investigacion de cacao en el pais y mantiene un banco de germoplasma
de mas de cuarenta clones seleccionadas y debidamente caracterizadas a nivel
morfologico, agronomico y genético. A lo largo delos anos la FHIA ha distribuido
dichos clones a diversos actores del gremio para promover su disponibilidad
a los agricultores. El presente catalogo muestra algunas de las colecciones
resultantes mantenidas por cooperativas y asociaciones de productores en el
pals, y es nuestra expectativa que el catadlogo seguird creciendo en nimero de
genotipos y colecciones. Cada coleccion es presentada como un capitulo con
una descripcion corta de como se establecid, quienes eran los protagonistas mas
importantes detras de su establecimiento, y como se puede entrar en contacto
para tener acceso al material genético o granos de cacao de genotipos de interés.

En este sentido el catidlogo pretende servir de vitrina para que cada
coleccion presente sus materiales mas recomendados o prometedores en cuanto
a caracteristicas productivas, resistencia a plagas y enfermedades, compatibilidad
sexual, afinidad genética y calidad sensorial de la pulpa y el licor de cada genotipo.
Sin embargo, dado que las caracteristicas agrondmicas y sensoriales de la pulpa
que acompafian cada genotipo fueron colectado mediante muestreo propio
y/o propotcionados por los encargados de cada coleccion, las fichas reflejan la
informacién que hemos podido recopilar hasta el momento, y la expectativa es
que la calidad de dicha informacion seguira mejorado a futuro. De otro lado, no
se ha podido incluir datos de caracterizacion genética y sensorial de licor de los
genotipos, pero se espera ir completando esta informacion a futuro en estrecha
colaboraciéon con los encargados de las colecciones.






Metodologia

A continuacion, se presenta un total de 33 descriptores que permitiran identificar los diferen-
tes clones por sus caracteristicas morfologicas y su identidad genética. Asi mismo, brindaran
informacién sobre su comportamiento en campo (productividad, compatibilidad genética y
reaccion a enfermedades) y atributos para la industria (sabores de la pulpa fresca y el licor).

I. Datos de identidad y origen del clon

En esta subseccion se indica el nombre (usualmente un cédigo alfanumérico) del clon, asi
como si pertenece a alguna variedad especifica. Se indica también el lugar en donde fue
colectado, asi como su colector, o agricultor conservador si la colecta se realizé en la finca
de un productor. Por otro lado, si el clon fue obtenido a través del mejoramiento genético, se
indicara el nombre de su obtentor.

II.Descriptores morfolégicos — :Como identificamos el clon?

Este tipo de descriptores permiten verificar la identidad de un clon a través de distintos
atributos en flores, mazorcas y semillas. A continuacion, se presenta la lista de descriptores
morfologicos, asf como los posibles valores que puede tomar y la fuente bibliografica del que
fue tomado o adaptado.

1.Descriptores de flor (Garcia, 2010)

i. Color de pedicelo ii. Presencia de antocianina en ligula
1 = verde; 2 = verde pigmentado; 3 = rojo 0 = ausente; 1 = presente

ii. Presencia de antocianina en filamentos iiv- Presencia de antocianina en estami-

0 = ausente; 1 = presente noides
0 = ausente; 1 = presente




2. Descriptores de mazorca (Garcia, 2010; a menos que se indique
lo contrario)

i. Color de fruto inmaduro (Compafiia Nacional de Chocolates, 2018)

1 = verde intenso; 2 = verde; 3 = verde ligero; 4 = verde rojizo; 5= violeta ligero;
6 = violeta intenso

Verde intenso Verde Verde ligero Verde rojizo Violeta ligero Violeta intenso

ii. Color de fruto maduro (Compainia Nacional de Chocolates, 2018)
1 = amarillo intenso; 2 = amarillo intermedio; 3 = amatrillo ligero;

4 = amarillo naranja; 5 = amarillo naranja ligero; 6 = rojo intenso;
7 = rojo intermedio; 8 = rojo naranja

Amarillo Amarillo Amanllo Amarillo  Amarillo Rojo Rojo Rojo.
intenso |dnterme- ligero naranja Inaranja mtenso |ntermed|o naranja
igero

iii. Forma basica del fruto

1 = oblongo; 2 = eliptico; 3 = obovado;
4 = otbicular; 5 = oblato; 6 = ovado




Oblongo Eliptico Obovado

Orbicular Oblato

iv. Forma del apice

1 = atenuado; 2 = agudo; 3 = obtuso; 4 = redondeado; 5 = apezonado;

6 = dentado

Agudo Obtuso

B "o

Redondeado Apezonado Dentado




v. Constriccion basal

0 = ausente; 3 = ligera; 5 = intermedia; 7 = fuerte

Intermedia Fuerte

Ausente

vi. Rugosidad de la superficie
0 = ausente (liso); 3 = ligero; 5 = intermedio; 7 = fuerte

| |

Liso Ligero Intermedio Fuerte

vii. Grosor de cascara (al nivel del caballete o lomo)
3 = delgada (< 1.2 cm); 5 = intermedia (1.2 - 1.6 cm); 7 = gruesa (> 1.6 cm)

viii. Profundidad de surcos
3 = superficial (< 0.5 cm); 5 = intermedio (0.5 - 1.0 cm);
7 = tuerte (profundo): (> 1.0 cm)

ix. Separacion de un par de lomos (o caballete)
0 = ninguno (fusionado); 1 = ligero; 3 = intermedio; 5 = amplio (equidistante)




Fusionado Ligero Intermedia Equidistante

3. Descriptores de semilla (Garcia, 2010; a menos que se indique
lo contrario)

i. Color de los cotiledones (adaptado de Bekele, 2020)
1 = blanco; 2 = gris; 3 = rosado; 4 = violeta; 5 = purpura; 6 = moteado

ii. Tamafo de la semilla
1 = pequena (< 1.0 g); 2 = mediana (1.0 - 1.4 g); 3 =grande (> 1.4 g)

iii. Forma de la seccién transversal
1 = aplanada; 3 = intermedia; 5 = redondeada

Aplanada Intermedia Redondeada

iv. Forma de la seccion longitudinal

1 = oblonga; 3 = eliptica; 5 = ovada; 7 = irregular

Oblonga Eliptica Ovada Irregular




4. Rasgo caracteristico

En esta subseccion, de ser pertinente, se indica algin rasgo caracteristico que no se haya
incluido en los descriptores anteriores, como arquitectura de la planta o alguna caracteristica
de las hojas.

II1. Descriptores de productividad y reaccion a enfermedades
— ¢Coémo se comporta el clon?

La evaluacién en campo del comportamiento de los materiales identificados es fundamental
para su uso, ya sea de forma directa, es decir para instalacién de plantaciones nuevas, o en
procesos de renovacion y rehabilitacién; o para su uso en programas de mejoramiento gené-
tico. A continuacioén, se presentan descriptores de productividad, de compatibilidad genética
y de respuesta a enfermedades y limitantes abibticas.

1. Descriptores de productividad

i. Numero de frutos por arbol por campafa

ii. Nuiimero de semillas/fruto

iii. indice de semilla (Loor, 2016)

Es el promedio del peso (g) de 100 almendras fermentadas y secas
iv. Indice de mazorca (Loot, 2016)

Se obtiene al multiplicar el nimero de mazorcas de un arbol por 1000 y dividirlo entre el peso
seco (g) de las almendras

v. Rendimiento

En esta subseccion se presentan rendimientos reales, indicando la metodologia y las con-
diciones en las que se evaluaron. En caso no se tengan datos reales, se presenta un rango
estimado segin lo propuesto por Garcia (2010).

vi. Compatibilidad

En primer lugar, se presenta informacién de autocompatibilidad o autoincompatibilidad. Asi
también, se presentan datos de intercompatibilidad con otros clones de la misma coleccién.

Los datos de compatibilidad fueron obtenidosde de las publicaciones Catdlogo de clones de
cacao seleccionados por e/ CATIE para siembras comerciales (Phillips-More et al. 2012) y Catdlogo de
cultivares de cacao (Theobroma cacao 1..) evalkuados y seleccionados por la FHIA (Lopez et al., 2017).




2. Reaccion a enfermedades

Se presenta informacién del comportamiento del clon a 2 enfermedades: la escoba de bruja
y moniliasis segun la siguiente escala:

a. Susceptible

b. Moderadamente susceptible
c. Moderadamente resistente
d. Resistente

Los datos de resistencia a plagas fueron obtenidos de las publicaciones Catdlogo de clones de
cacao seleccionados por el CATIE para siembras comerciales (Phillips-More et al. 2012) y Catdlogo de
cultivares de cacao (Theobroma cacao L..) evalfnados y seleccionados por la FHLA (Lopez et al., 2017).
Es importante indicar, que estos datos provienen de evaluaciones hechas en los jardines o
bancos de germoplasma, y no necesariamente, cada clon tendra el mismo comportamiento
en otras regiones.

3. Reaccion a factores abioticos

Se presenta informacién del comportamiento del clon en condiciones de estrés abiotico: altas

temperatura y déficit hidrico. Asi también, se indica el grado de acumulacién de cadmio en
fiddd ] cravds eideelerr sublbs €on aliduiteide de Bste hetal.

1. Perfil de la pulpa fresca y semilla

Se presenta la intensidad de los sabores basicos y especificos (dulzor, acidez, astringencia,

amargor, sabor frutal y sabor floral) provenientes del analisis sensorial de la pulpa fresca

(mucilago) de cacao. La escala usada va de 1 a 5, segtin lo indicado por Garcia (2010), siendo:

| = muy bajo

2 = bajo

3 = medio Q‘\@\S 9%0’
4 = alto (fuerte) N s
5 = muy alto (muy fuerte) AN a

Floral
 zepov
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I a coleccién de cacao de la cooperativa
COPRACAJUL esta ubicada en la
Colonia Nueva Esperanza, Jutiapa,
Atlantida (coordenadas: 15.74N, -86.5
O). La coleccion se establecié desde
2008, por medio de FHIA-CANADA
y el CATIE, por APROCACAHO
con el proyecto cacao Centroamérica
(PCC) con participacion de Ing. Aroldo
Dubon, Ramon Salvador, Anibal Ayala,
y Luis Guerra de COPRACAJUL.
Apoyo complementario al area de
vivero y jardin clonal fue brindado por
SOCODEVI, PROCACAHO, MOCCA,
CONRURAL, mediante donacién de
materiales e insumos y compra de plantas
o varetas.

El motivo para establecer la coleccion
fue de dproduclr clones tolerantes a
ades, alta produccién y cacao

enferme

., COPRACAJUL

fino de aroma y sabor. Los clones mas
importantes son CATIE-R1, CATIE-R4,

CATIE-R6, PMCT-58, ICS-95, ICS-
1, ICS-6, 1CS-39, UF-667 y UF-613
Xades y de

Eor ser tolerantes a enferme
uen sabor, tener semilla grande y ser
altamente productivos.

Los clones se propagaron por vivero
hasta el afio 2023 y actualmente se estan
propagando directamente en el arbol
improductivo por medio de renovacion
de copa usando lo clones IC y UF

Contacto:

Ignacio Munguia

Teléfono: 9653-1809 y por medio de la
pagina de Facebook




Copracajul css

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Rojo naranja
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara : Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada

3. Por sus flores

Color de epicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente R
Antocianina en ligula: Ausente R
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 28.89
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abioticas

Moniliasis: Resistente
Escoba de bruja: Tolerante
Phytophthora: Susceptible
Mal de machete: susceptible
Sequia:

Alta temperatura:

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: Si
Intercompatible con: TSH-565,
CATIE R1, 4 & 6, CA-34

Y

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor



Copracajul CATIE -R4

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde ligero
Color fruto maduro: Amarillo
intermedio

Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Ligera

Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara : Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada

3. Por sus flores

Color de epicelo: Verde
Antocianina en filamentos:
Presente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 37.5
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Resistente
Escoba de bruja:
Phytophthora: Susceptible
Sequia:

Alta temperatura:

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: CATIE
R1 & R6, ICS95, PMCTS5S,
IMC67

Y

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Copracajul PMCT-58

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Rojo naranja
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Dentado
Constriccion basal: Ligera
Rugosidad: Ligera

Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Aplanada

3. Por sus flores

Color de epicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente

4. Rasgo caracteristico




¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 41.3
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Susceptible
Escoba de bruja:
Phytophthora: Susceptible
Sequia:

Alta temperatura:

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: ICS95

)

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor



Copracajul CATIE-R1

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Rojo
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Dentado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Ligera

Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada

3. Por sus flores

Color de epicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 29.9
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja:
Phytophthora: Susceptible
Sequia:

Alta temperatura:

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: Si
Intercompatible con: CATIE
R4 & R6, ICS95, PMCTS5S,
IMC67

)

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

"“9%0,

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Copracajul CARTIE-R6

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
1r0jizo

Color fruto maduro: Amarillo
intenso

Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara : Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de epicelo: Verde
Antocianina en filamentos:
Presente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




é Comg, se comporta en \
campo: éCual es su afinidad

1. Productividad genética?

N° Semillas/fruto: 28.7
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Resistente
Escoba de bruja:
Phytophthora: Resistente
Sequia:

Alta temperatura:

096 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No
Intercompatible con: CATIE

R1 & R4, ICS95, PMCT58,
IMCo67

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa gggg% 2. Perfil sensorial del licor

) 5’557:-—5#

O,
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COAVEL

la cooperativa COAVEL esta ubicado
en la Aldea El Venado, Villanueva,
Cortes (coordenadas: 15.26N, -88.09°).
Se estableci6 desde 2011 con la
obtencién de clones de la FHIA, donde
Omar Hernandez y Peysal Benitez de
la FHIA y Ayde Avelar de COAVEL
jugaron un papel central. I.a recolecta
y el establecimiento de las primeras
parcelas y viveros fueron apoyados por
FHIA-CANADA y TECNOSERVE, y
en el transcurso de los afios apoyo con
la compra de plantas, materiales para
viveros, semillas etc, fue brindado por
APROCACAHO y MOCCA.

Los clones mas adaptados a la zona
son ICS-39, UF-667 Y UF-613. Se
caracterizan por almendra grande, bellota

grande y gruesa, mayor produccion,
resistencia a la Monilia. La gl)ropagacién
de los clones se hace por medio de vivero
y jardin clonal, para venta de plantas
Injertas y varetas.

La cooperativa promueve la produccion
de cacao y otros cultivos de alto valor en
sistemas agroforestales, amigables con el
ambiente, lo cual esti en concordancia
con sus planes de aprovechar el potencial
ecoturistico de esta comunidad e iniciar
la reforestacién de esta zona.

Contacto:

Aurelio Rivera
Teléfono: 9864-8854




Coavel ureer

Origen del clon

Departamento: Cortes
Municipio: Villanueva
Sector: El Venado

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
intermedio

Color fruto maduro: Roja naranja
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Agudo
Constriccion basal: Ausente
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada

3. Por sus flores

Color de epicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo? ¢Cual es su afinidad

genética?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 37.5
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja: Susceptible
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

096 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: Si

Intercompatible con: ICS-1, 95,
TSH-565. IMC-67, UF-613

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa 2. Perfil sensorial del licor




Coavel uvrs13

Origen del clon

Departamento: Cortes
Municipio: Villanueva
Sector: El Venado

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Rojo naranja
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Ligera

Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de epicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente
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¢ Como se comporta en
campo?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 35.9
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja: Susceptible
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: IMC-67,
1CS-1, 6, 39, 60, 95, TSH-565,
UF-667

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hdsicos de la pulpa %@S

£
A=
FHE

 zepoy

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Coavel icss

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
intermedio

Color fruto maduro: Amarillo
intenso

Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Agudo
Constriccion basal: Ausente
Rugosidad: Fuerte
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de epicelo: Rosa
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo? ¢Cual es su afinidad

genética?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 31.5
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Susceptible
Escoba de bruja:
Moderadamente resistente
Phytophthora: Susceptible
Mal de machete: Susceptible
Sequia:

Alta temperatura:

096 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No
Intercompatible con: UF-613

& 676, ICS-1, 95, IMC-67, TSH-
565

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa gggg% 2. Perfil sensorial del licor

) 5’5575#
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| a coleccién de cacao de la asociacién
de Productores Pico Bonito de San
Francisco, ASOPROPIB esta ubicado
en Saladito, San Francisco, Atlantida. El
establecimiento de la coleccion inicio en
el afo 2011 en el centro de acopio con
el apoyo de los socios, principalmente
miembros directivos.

Diferentes instituciones han brindado
apoyo a la colecciéon como la FHIA, el
Programa PROCACAHO, el Proyecto
CAHOVA, MOCCA, KOLFACI,
FENAPROCACAHO, LUTHERAN
WORL RELIEF, Bosques del Mundo,
COMRURAL, SAG, mediante asistencia
técnica, investigacion y dotacion de
equipoy capital. Desde el 2015, el proyecto
PROCACAHO apoy6 el fortalecimiento
empresarial, productivo, infraestructura
y asistencia técnica a ASOPROPIB.
El  proyecto  PROCACAHO  es
implementado  por la  Federacién

Nacional de Productores de Cacao de
Honduras (FENAPROCACAHO) con
el financiamiento de la Agencia Suiza

, ASOPROPIB

para el Desarrollo y la Cooperacion
(COSUDE)

Los clones principales son UF-613, UF-
067, TSH-565, 1CS-39 que representan
materiales que han sido investigados y
recomenda((ilos por la calidad tanto en
rendimiento y resistencia a enfermedades.
Un importante logro de la asociacion es
el establecimiento de arreglo policlonal
logrando mayor product1v1§

En el 2021, la ASOPROPIB es una
organizacion de éxito, cuenta con 217
productores  certificados  organicos
y en procesos de certificacion. La
participacion de la mujer como miembro
directivo de la ASOPROPIB fortalece la
gobernanza del sector cacaotero.

Contacto:

Administracién
celular: +504-9435-8856




Asopropib ICS-60

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: San Francisco
Sector: Saladito

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
ligero

Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Agudo
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Fuerte
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de epicelo: Verde
Pigmentado

Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo? ¢Cual es su afinidad

genética?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 39.8
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja: Tolerante
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

o9 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No

Intercompatible con: UF-613
& 676, 1CS-95, TSH-565

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%% 1. Sabores bdsicos de la pulpa gggg% 2. Perfil sensorial del licor

—




Asopropib UF-676

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: San Francisco
Sector: Saladito

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde ligero
Color fruto maduro: Amarillo
intermedio

Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Apezonado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: fuerte
Grosor de la cascara : Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia

3. Por sus flores

Color de epicelo: Verde
Antocianina en filamentos:
Presente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo? ¢Cual es su afinidad

genética?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 44.9
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abioticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja: Susceptible
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

o9 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No

Intercompatible con: ICS-1, 6,
60 & 95, IMC-67, UF-613

¢Qué atributos sensoriales tiene?

. L. la oul Perfi . .
%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

== E’= =



Asopropib FCS-A2

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: San Francisco
Sector: Saladito

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
naranja

Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Agudo
Constriccion basal: Ausente
Rugosidad: Ligera

Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada

3. Por sus flores

Color de epicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente

4. Rasgo caracteristico




¢ Como se comporta en
campo? ¢Cual es su afinidad

genética?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 40.2
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abidticas

Moniliasis: Susceptible
Escoba de bruja:
Phytophthora: Susceptible
Sequia:

Alta temperatura:
Acumulacién Cd:

o 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No

Intercompatible con: TSH-565,
1Cs-1

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa 2. Perfil sensorial del licor

@



Asopropib TSH-565

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: San Francisco
Sector: Saladito

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
intermedio

Color fruto maduro: Rojo naranja
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Apezonado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Fuerte

Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara : Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rosa
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente

4. Rasgo caracteristico




¢ Como se comporta en &¢Cual es su afinidad
campo? genética?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 46.2
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja:
Moderadamente resistente
Phytophthora: Susceptible
Mal de machete: Susceptible

o9 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No
Intercompatible con: ICS-1, 39

60 & 95, UF-613 & 667, IMC-67
FSC-A2

¢Qué atributos sensoriales tiene?

2. Perfil sensorial del licor

%g% 1. Sabores hdsicos de la pulpa

\\“‘»)péo’

zapw

Floral




Asopropib ICS-95

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: San francisco
Sector: Saladito

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
ligero

Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Agudo
Constricciéon basal: Ligero
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rosa
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




é Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 38.3
indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Resistente
Escoba de bruja: Tolerante
Phytophthora: Susceptible
Mal de machete: susceptible
Sequia:

Alta temperatura:
Acumulaciéon Cd:

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: Si

Intercompatible con: TSH-565,

CATIE R1, 4 & 6, CA-34

)

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hdsicos de la pulpa

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor



Asopropib ICS-1

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: San francisco
Sector: Saladito

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Rojo naranja
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Dentado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Irreegular
Seccion transversal: Intermedia

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rojo <X
Antocianina en filamentos: SN R
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en &¢Cual es su afinidad
campo? genética?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 38
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Resistente

Escoba de bruja:
Moderadamente resistente
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

o 3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: Si
Intercompatible con: ICS-39,
60 & 95, TSH-565, UF-613, 667
& 676, CA-34, IMC-67

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa 2. Perfil sensorial del licor

 zepoy




Asopropib UF-613

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: San francisco
Sector: Saladito

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Rojo naranja
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 36.3
indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja: Susceptible
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

o 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No
Intercompatible con: IMC-67,

1CS-1, 6, 39, 60, 95, TSH-565,
UF-667

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%% 1. Sabores bdsicos de la pulpa

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor
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/APACH es una asociacién con 27 afios
de existencia y esta conformada por
83 productores cacaoteros organicos
certificados  por  Comercio  Justo.
Para garantizar la calidad han venido
trabajando la parte genética, asistencia
técnica, y el manejo postcosecha con uno
de los mejores fermentadores, lo que

los ha permitido ganar los permios a la
calidad.

La coleccién de cacao de la asociacién
esta ubicada en el Ocotillo Occidental,
Choloma (coordenadas: 15°39°31.7”N
87°59°24.6”W).  Su  establecimiento
arranco en 2009-2010 con la colecta
de materiales en finca Patricia Omoa,
Cortes, por parte de técnicos del PCC, de
APACH y Maria Sosa.

Ia coleccion recibié apoyo de varias
instituciones y proyectos. El proyecto
PCC dio inicio a la siembra del jardin
clonal en terreno de la asociacion. El
proyecto PROCACAHO, implementado

por la  Federacion Nacional de
Productores de Cacao de Honduras
(FENAPROCACAHO) con el

financiamiento de la Agencia Suiza para el
Desarrollo y la Cooperacion (COSUDE),

dio apoyo a los productores y a las fincas,
y promociond los viveros certificados e
incentivos a la calidad del beneficiado.
El proyecto MOCCA apoyé a los
productores por medio de facilitadores
de campo, y equipo e insumos para los
viveros.

La seleccién de clones fue orientada
hacia los materiales cllue mas producen,
estén adaptados a la zona y tengan
mas resistencia a enfermedades. Ya se
tienen identificado clones que producen
los 12 meses del afio, con dos picos
de produccion alta, y presentan mejor
calidad al momento del beneficiado. Los
clones de la coleccion estan siendo usado
en la renovacion de Plantacién ara hacer
una distribucién uniforme de los clones
ya que hay plantas perdidas en algunos
surcos.

Los socios de APACH trabajan para
mantener la calidad de su cacao organico
cultivado en sistemas agroforestales
(SAF) que les ha hecho merecedores de
estar entre los mejores cacaos finos y de
aroma de Honduras en los certimenes
nacionales de los Premios a la Calidad del
Cacao Hondurefio.

TS



Apach UF-613

Origen del clon

Departamento: Cortes
Municipio: Choloma
Sector: Ocotillo Occidental

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Rojo naranja
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




[l
R
el

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 40.6
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja: Susceptible
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: IMC-67,
1CS-1, 6, 39, 60, 95, TSH-565,
UF-667

Y

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

zoppv

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Apach ICS-6

Origen del clon

Departamento: Cortes
Municipio: Choloma
Sector: Ocotillo Occidental

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
1r0jizo

Color fruto maduro: Amarillo
ligero

Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Agudo
Constriccion basal: Ausente
Rugosidad: Fuerte

Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente
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¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

NP° Semillas/fruto: 30.7
indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Susceptible
Escoba de bruja:
Moderadamente resistente
Phytophthora: Susceptible
Mal de machete: Susceptible
Sequia:

Alta temperatura:

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: UF-613
& 676, 1CS-1, 95, IMC-67, TSH-
565

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hdsicos de la pulpa

zapy

)

&Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Apach UF-667

Origen del clon

Departamento: Cortes
Municipio: Choloma
Sector: Ocotillo Occidental

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
1r0jizo

Color fruto maduro: Amarillo
naranja

Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Agudo
Constriccion basal: Ausente
Rugosidad: Ligera

Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara : Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia

3. Por sus flores

Color de pedicelo: verde
pigmentado

Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente
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¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas /fruto: 48.1
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abidticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja: Susceptible
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: Si
Intercompatible con: ICS-1, 95,
TSH-565. IMC-67, UF-613

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

zopy

R

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor
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| a coleccién de cacao de la Asociacion
de Productores Agroindustriales de San
Antonio de Cortés (APAGRISAC) esta
ubicada en la Guamita San Antonio
de Cortés (coordenadas: X388177
Y1673410).

El establecimiento de la coleccion se
inici6 desde el afio 2015 bajo impulo de
Lila Ucles. La coleccién recibié apoyo
de varias instituciones y proyectos. El
proyecto PROCACAHO contribuyé
al fortalecimiento organizacional en el
rubro de cacao. FENAPROCACAHO
proporciond fortalecimiento gremial,
apoyo técnico y certificaciones. El
proyecto MOCCA dio apoyo técnico,
fortalecimiento  organizacional. La
represa Hidroeléctrica el Tornillito dond
infraestructura eléctrica parala planta, la

js, APAGRISAC

municipalidad dio apoyo organizacional
y el ingenio Santa Matilde, don6 plantas
maderables para reforestacion de fuentes
de agua de la zona.

La motivacion para establecer la
coleccion de cacaos nacidé con un
programa que se llamaba Horizontes
del Norte con la FHIA Canada que dio
un estimulo para buscar otros clones.
El jardin clonal resultante cuenta con
diferentes materiales entre los cuales
se destacan UF-667 UF- 613 TSH-565

ICS-1 ICS-6 ICS-39 ICS-95 que son muy
productivos en la zona de influencia de
la asociacion. Actualmente la asociacion
produce en su vivero arboles elites mas
productivos y avalados por SENASA y
la FHIA donde los arreglos policlonales
son compatibles e intercompatibles.




Apagrisac uvrs1s

Origen del clon

Departamento: Cortes
Municipio: San Antonio
Sector: San Luis

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Rojo
intermedio

Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Dentado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara: Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rosa
Antocianina en filamentos:
Presente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 36.2
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja: Susceptible
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: IMC-67,
1CS-1, 6, 39, 60, 95, TSH-565,
UF-667

R

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor
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I a coleccion de cacao de la cooperativa
CACAOSAFER estaubicadaenla Camisa,
Omoa, Cortes (coordenadas: 15.78N,
-88.030). Se dio inicio al establecimiento
de la coleccion en el afio 2008, a partir
de materiales obtenidos de la FHIA, La
Masica, Atlantida, por Aroldo Dubon de
la FHIA, dentro del marco del proyecto
cacao Centroamérica PCC, con el apoyo
de Rolando Fajardo y Maria Santos Mejia
socios de CACAOSAFER. Las primeras
plantas de cacao para el establecimiento
de  parcelas emostrativas ~ fueron
abastecidos por CATIE, APROCACAOQO,
FHIA y PCC, mientras que ICAFE,
LUTHERAN y HELVETAS apoyaron
con en el establecimiento de viveros, para
la propagacion de plantas en la zona.

La principal motivacion para el
establecimiento de la coleccién fue que
los materiales que existian en la zona
eran demasiado susceptibles a plagas
y enfermedades, y por ende, tenfan
una baja produccién. Debido a estos
factores se buscaron materiales mas
resistentes a enfermedades y altamente
productivos. En la experiencia de la

cooperativa los mejores  resultados

obtenidos hasta la fecha es con los clones

. CACAOSAFER

CATIE R4 y CATIE RG6 en arreglos
clonales acompafiados de 4 clones mas.
Actualmente la cooperativa promueve la
instalacion de los clones bajo sistemas
agroforestales.

CACAOSAFER esta conformado en su
mayotia por pequefios/as iroductores y
productoras de cacao localizados en 26
aldeas de los Municipios de Puerto Cortés
y Omoa. La actividad principal es la
comercializacion de cacao enla modalidad
de cacao en baba y en grano seco
(fermentado y sin fermentar). Se cuenta
con un centro de acopio y beneficiado,
construido con el apoyo econémico del
Proyecto Agroambiental Mesoaméricano
(MAP), APROCACAHO, Chocolats
Halbay fondos propios de la Cooperativa.
Ademas, se cuenta con centro de acopio
comunal para el fermentado de cacao,

el cual fue construido con el apoyo de
ECOMERCADOS y APROCACAHO.

Contacto:

Jose Daniel Bejarano

Tel: 9796-9066 o a través de la pagina de
Facebook de la cooperativa




Cacaosafer carier

Origen del clon

Departamento: Cortes
Municipio: Omoa
Sector: LL.a Camisa

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
intermedio

Color fruto maduro: Rojo
naranja

Forma del fruto: Eliptico
Forma del apice: Apezonado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Ligera
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara: Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




Flora/

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 33.8
indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja:
Phytophthora: Susceptible
Sequia:

Alta temperatura:
Acumulacion Cd:

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: Si
Intercompatible con: CATIE
R4 & R6, ICS95, PMCT58,
IMC67

B

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

&Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Cacaosafer rvcrss

Origen del clon

Departamento: Cortes
Municipio: Omoa
Sector: LL.a Camisa

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Rojo
naranja

Forma del fruto: Eliptico
Forma del apice: Obtuso
Constriccién basal: Ligera
Rugosidad: Ligera
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara: Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Aplanada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:

Presente




¢ Como se comporta en
campo? ¢Cual es su afinidad

genética?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 40.4
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Susceptible
Escoba de bruja:
Phytophthora: Susceptible
Sequia:

Alta temperatura:

o9 3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: ICS95

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa 2. Perfil sensorial del licor

 zoppy




Cacaosafer cariers

Origen del clon

Departamento: Cortes
Municipio: Omoa
Sector: LL.a Camisa

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
1r0jizo

Color fruto maduro: Amarillo
intenso

Forma del fruto: Eliptico
Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara: Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Verde
Antocianina en filamentos:
Presente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente
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¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 32.5
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Resistente
Escoba de bruja:
Phytophthora: Resistente
Sequia:

Alta temperatura:

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: CATIE
R1 & R4, 1CS95, PMCTS58,
IMC67

Y

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

 zopov

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Cacaosafer caricrs

Origen del clon

Departamento: Cortes
Municipio: Omoa
Sector: LL.a Camisa

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
intermedio

Forma del fruto: Eliptico
Forma del apice: Dentado
Constriccion basal: Ausente
Rugosidad: Ligera

Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara: Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Verde
Antocianina en filamentos:
Presente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente
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¢ Como se comporta en
campo?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 46.5
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Resistente
Escoba de bruja:
Phytophthora: Susceptible
Sequia:

Alta temperatura:

3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No
Intercompatible con: CATIE

R1 & R6, ICS95, IMC67,
PMCT58

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hdsicos de la pulpa

 zoppy

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor
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lla  Asociacion de  productores
agropecuarios de Guaymas limitada
(APROCAGUAL) fue fundada en marzo
del 2016 con una membresia de 70
socios. Su comercializacidon actualmente
es cacao convencional en grano. La
coleccion de cacao de APROPAGUAL
esta ubicada en la finca Diaz, Aldea
la 36 Guaymas, municipio El Negrito,
departamento  Yoro  (coordenadas:
15.54N, -87.680).

Su establecimiento inici6 en el afio 2016,
por el ingeniero Roger Mejia de ASEPRA
y Jose Rosendo Diaz de APROCAGUAL.
Con el apoyo de Asesoria y Servicios en
Produccién Agroindustrial (ASEPRA)
se inicid la propagacion de los clones en
la finca de Jose Diaz (Plantacion de 35
afos aproximadamente y propagada por

% APROCAGUAL

semilla) mediante un recambio de copa.
La coleccidn recibid apoyo de diferentes
instituciones y proyectos como la
FHIA, APROCACAHO, COSUDE,
HELVETAS, MOCCA, PROCACAHO
y CHOCOLATS HALBA.

Lamotivacidonparaestablecerlacoleccion
fue el interés para mejorar la produccion
de cacao, su resistencia a enfermedades,
la busqueda de variedades finos y una
mejor propagacion de materiales. En la
experiencia local el clon TSH 565 tiene
un perfil sensorial muy bueno y tiene
buena productividad mientras que ICS
95 es un clon precoz productivo.

Contacto:
Jose Rosendo Diaz Melgar
Correo: rosendojose3@gmail.com




Aprocagual icss

Origen del clon

Departamento: Yoro
Municipio: El Negrito
Sector: Guaymas

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
ligero

Forma del fruto: Eliptico
Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Ligera

Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara: Interemdia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rosa
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 31.5
indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Susceptible
Escoba de bruja:
Moderadamente resistente
Phytophthora: Susceptible
Mal de machete: Susceptible
Sequia:

Alta temperatura:

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: UF-613
& 676,1CS-1, 95, IMC-67, TSH-
565

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

 zopoy

Y

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Aprocagual ICS-60

Origen del clon

Departamento: Yoro
Municipio: El Negrito
Sector: Guaymas

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
intenso

Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Fuerte
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara: Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rosa - Y
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




é Comg, se comporta en \
campo: éCual es su afinidad

1. Productividad genética?

N° Semillas/fruto: 36.22
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja: Tolerante
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

096 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No

Intercompatible con: UF-613
& 676, 1CS-95, TSH-565

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%% 1. Sabores bdsicos de la pulpa gg% 2. Perfil sensorial del licor

zapw

Floral




Aprocagual TSH-565

Origen del clon

Departamento: Yoro
Municipio: El Negrito
Sector: Guaymas

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
tojizo

Color fruto maduro: Rojo naranja
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Obtuso
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara: Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rosa
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en &¢Cual es su afinidad
campo? genética?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 45.5
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja:
Moderadamente resistente
Phytophthora: Susceptible
Mal de machete: Susceptible

096 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No
Intercompatible con: ICS-1, 39

60 & 95, UF-613 & 667, IMC-67
FSC-A2

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa gggg% 2. Perfil sensorial del licor

D —
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Aprocagual ICS-1

Origen del clon

Departamento: Yoro
Municipio: El Negrito
Sector: Guaymas

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
1r0jizo

Color fruto maduro: Amarillo
ligero

Forma del fruto: Eliptica

Forma del apice: Obtuso
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Ligera

Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara: Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Irregular
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: VerdePigmenta-
do

Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en &¢Cual es su afinidad
campo? genética?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 39.2
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Resistente

Escoba de bruja:
Moderadamente resistente
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

On 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: Si
Intercompatible con: ICS-39,

60 & 95, TSH-565, UF-613, 667
& 676, CA-34, IMC-67

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa gggg% 2. Perfil sensorial del licor

) 5’557:-—5#



Aprocagual icss

Origen del clon

Departamento: Yoro
Municipio: El Negrito
Sector: Guaymas

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
ligero

Color fruto maduro: Rojo naranja
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Agudo
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara: Interemdia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Verde
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 36.8
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Resistente
Escoba de bruja: Tolerante
Phytophthora: Susceptible
Mal de machete: susceptible
Sequia:

Alta temperatura:

3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: Si

Intercompatible con: TSH-565,
CATIE R1, 4 & 6, CA-34

R

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hdsicos de la pulpa

7“\\\9‘04%
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&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor
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I coleccién de cacao de la cooperativa
de productores agricolas Serso San Viator
Limitada (COPROASERSO) esta ubicada
en el guanacaste, Jutiapa, Atlantida
(coordenadas: 15.75N, -86.480). Su
establecimiento fueiniciado en elafno 2008
a partir de clones obtenidos de la FHIA,
con la participaciéon de Aroldo Dubon
de la FHIA, Victor Camara de SERSO-
Honduras, Rony Vayde y Roberto Maclin
de COPROASERSO. FHIA y SERSO
Farticiparon en el establecimiento de
as parcelas demostrativas y el jardin
clonal, mientras que FUNDER,

PROCACAHO, MOCCA, SOCODEVI,
PROLENCA, ACICAFOC, participaron
en el establecimiento de viveros y la
propagacion de los clones en la zona.

COPROASERSO

La  motivaciéon para establecer la
coleccién era el interés de volver el cacao
un producto de alto valor, y la necesidad
de tener plantas mas productivas,
resistentes a enfermedades y mayor
vida util y productiva. Los mejores
rendimientos se han obtenido con los
siguientes clones autocompatibles
resistentes a enfermedades. 1CS-95, 1CS-
1, ICS-6, 1CS-39, EET-613. Cada afio se
establecen viveros con estos clones para
su propagacion y venta.

Contacto:

Manuel Nufiez
Tel: 9929-0305 o pagina de Facebook.




Coproaserso ecr4oo

Origen del clon

Departamento:
Municipio:
Sector:

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
intermedio

Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Apezonado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara: Interemdia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Verde
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente
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¢ Como se comporta en
campo?
1. Productividad

N° Semillas/fruto: 43.13
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Susceptible
Escoba de bruja:
Moderadamente resistente
Phytophthora: Moderadamente
susceptible

Mal de machete:
Moderadamente resistente

3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No

Intercompatible con: EET-62,
96 & 162

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%%

2
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&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Coproaserso CA-34 (CAUCACIA)

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Guanacaste

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
intenso

Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Agudo
Constriccion basal: Ausente
Rugosidad: Ligera
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara: Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Irregular
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Verde
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente
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¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 47
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Resistente

Escoba de bruja:
Phytophthora: Moderadamente
susceptible

Sequia:

Alta temperatura:

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: ICS-95

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

 zoppy

R

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Coproaserso ics-

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
1r0jizo

Color fruto maduro: Amarillo
naranjo ligero

Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Ligera

Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara: Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Irregular
Seccion transversal: Aplanada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 36.5
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Resistente

Escoba de bruja:
Moderadamente resistente
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: Si
Intercompatible con: ICS-39,
60 & 95, TSH-565, UF-613, 667
& 676, CA-34, IMC-67

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

 zepy

Y

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Coproaserso icss

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Guanacaste

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
intenso

Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Agudo
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara: Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en
campo? éCual es su afinidad

genética?
1. Productividad

NP° Semillas/fruto: 39.4
indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Susceptible
Escoba de bruja:
Moderadamente resistente
Phytophthora: Susceptible
Mal de machete: Susceptible
Sequia:

Alta temperatura:

096 3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No
Intercompatible con: UF-613

& 676, ICS-1, 95, IMC-67, TSH-
565

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa gggg% 2. Perfil sensorial del licor

L
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Coproaserso ics-

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
intermedio

Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Fuerte
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara: Delgada

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Verde
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




Floral

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas /fruto: 39
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Susceptible
Escoba de bruja: Moderada-
mente susceptible
Phytophthora: Susceptible
Mal de machete: Susceptible
Alta temperatura:

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: TSH-565,
1CS-1, UF-613

B

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

 zoppy

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor




Coproaserso ics-co

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
intenso

Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Fuerte
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara: Intermedia

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Irregular
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente

¢ Como se comporta en cam-




po? \

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 40.7
indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiodticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja: Tolerante
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

3. Compatibilidad sexval
Autocompatible: No

Intercompatible con: UF-613
& 676, 1CS-95, TSH-565

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bhdsicos de la pulpa

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor



Coproaserso ecros

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
intemedio

Forma del fruto: Eliptico
Forma del apice: Obtuso
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara: Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Verde
Antocianina en filamentos:
Presente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente
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¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas /fruto: 40.1
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
susceptible

Escoba de bruja: Susceptible
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete:
Moderadamente resistente

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: EET-62,
96 & 162

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hdsicos de la pulpa

)

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor



Coproaserso st-sss

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
1r0jizo

Color fruto maduro: Amarillo
naranja ligero

Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Optuso
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Ligera

Profundidad de surco: Intermedio
Grosor de la cascara: Delgada

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Irregular
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rojo
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




¢ Como se comporta en &¢Cual es su afinidad
campo? genética?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 46.9
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja:
Moderadamente resistente
Phytophthora: Susceptible
Mal de machete: Susceptible

096 3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: ICS-1, 39
60 & 95, UF-613 & 667, IMC-67
FSC-A2

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores hasicos de la pulpa 2. Perfil sensorial del licor

i
g




Coproaserso urs1s

Origen del clon

Departamento: Atlantida
Municipio: Jutiapa
Sector: El Zapote

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Violeta
ligero

Color fruto maduro: Amarillo
naranja

Forma del fruto: Eliptico
Forma del apice: Atenuado
Constriccion basal: Intermedia
Rugosidad: Intermedia
Profundidad de surco: Fuerte
Grosor de la cascara: Gruesa

2. Por sus granos

Color de semilla: Violeta
Seccién longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada

3. Por sus flores

Color de pedicelo: Rosa
Antocianina en filamentos:
Ausente

Antocianina en ligula: Ausente
Antocianina en estaminodio:
Presente




Floral

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

N° Semillas/fruto: 36
Indice de semilla: g
Indice de mazorca:
Rendimiento*: kg/ha

2. Respuesta a enfermedades
y limitantes abiéticas

Moniliasis: Moderadamente
resistente

Escoba de bruja: Susceptible
Phytophthora: Moderadamente
resistente

Mal de machete: Susceptible

3. Compatibilidad sexval

Autocompatible: No
Intercompatible con: IMC-67,
1CS-1, 6, 39, 60, 95, TSH-565,
UF-667

Y

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

 zopy

&¢Cual es su afinidad
genética?

2. Perfil sensorial del licor
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