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El presente Catalogo de cacaos promisorios del Cusco ha sido liderado por la
Asociacion Peruana de Productores de Cacao - APPCACAOQO, en colaboracion con
Bioversity International como parte de la Alianza de Bioversity International y el
Centro Internacional de Agricultura Tropical (CIAT), y la empresa chocolatera
holandesa Original Beans. La elaboracion del catalogo recibié financiemiento de la
Fundaciéon Interamericana, el Ministerio Federal Aleman de Cooperacion
Econdémica y Desarrollo (BMZ), comisionado y administrado por la GIZ del Fondo
para Investigacion Agricola Internacional (FIA) nimero 81219430 dentro del marco
del proyecto “Diversificacion de sistemas productivos de cacao nativo fino de aroma en el Persi
para mejorar la productividad y la generacion de ingresos” (DIFFcacao), y el gobierno cen-
tral del Perl a través del Secretariado Tecnico de Cooperacion CGIAR del
MIDAGRI. El muestreo y la caracterizacion genética se realizo dentro del marco de
permisos N° 001 -2021-MIDAGRI-INIA/DGIA y N° 0003-2021-INTA-DGIA, en
colaboraciéon con el Servicio de Investigacion Agricola (ARS) del Departamento de
Agricultura de los Estados Unidos (USDA).

Nuestro especial agradecimiento a todos los agricultores de cacao que nos permitieron
colectar varras llemeras de algunos de sus arboles de cacao.



omo presidente de la Asociacion Peruana de Productores de Cacao — APPCACAOQ,
me complace poner a disposicion de los diferentes actores del sector de cacao, los
resultados de la colecciéon y recuperacion de material genético de cacao en la region
Cusco. Este trabajo se inicio el afio 2019, de manera coordinada con la cooperativa Alto
Urubamba del Cusco, la empresa importadora de cacao Originals Beans - Holanda,
la alianza Bioversity CIAT y el financiamiento de la Interamérican Foundation de
los Estados Unidos. A pesar de los inconvenientes generados por el COVID -19 a
nivel mundial, nuestro equipo institucional liderado por Tec. Yunder Cuchilla Tapia,
una vez mas ha demostrado ese gran compromiso de continuar los trabajos de
identificacion, recuperacion y concentracion de material genético promisorio a nivel
nacional; y esta vez en la regiéon Cusco.

Durante estos afos de trabajo se ha logrado identificar 156 plantas promisorias de
cacao en la region Cusco, siendo posteriormente concentrados en un jardin clonal bajo
sistemas agroforestales en la zona de Kiteni. Los resultados de caracterizacién genética
demuestran que la coleccion presenta que la mayor cantidad de plantas seleccionadas
pertenecen al grupo genético de cacao Chuncho al 100% y algunas plantas presenta
rasgos de diferentes grupos genéticos como: los grupos genéticos Madre de Dios,
Criollo y Contamana entre otros. L.a recuperaciéon considero criterios de pureza
genética, calidad y potencial productivo, que combinados brindan la oportunidad a
los productores de logran excelentes niveles de produccion y productividad a nivel de
campo. Por lo que consideramos importante potenciar este tipo de cacao en la region
como estrategia de sostenibilidad del sector.

Es altamente satisfactoria para APPCACAQ, junto a las instituciones aliadas y de
financiamiento seguir contribuyendo a la conservacion de la biodiversidad genética
de cacao. Estamos plenamente seguros de que es la unica manera de lograr mejorar
las condiciones de los productores mediante una produccion sostenible, orientada
a mejorar la rentabilidad, aprovechar las oportunidades ante los nuevos escenarios
internacionales. Esperamos que la informacién puesta a disposicién permita continuar
con este tipo de investigaciones de manera articulada entre los diferentes actores,
considerando que el Perd es un centro de origen del cacao y del cacao fino de
aroma.

Martha Lanares Salas
Presidente de APPCACAO



Metodologia

A continuacion, se presenta un conjunto de descriptores que permitiran identificar los dife-
rentes clones por sus caracteristicas morfolégicas y su identidad genética. As{ mismo, brinda-
ran informacién sobre su comportamiento en campo (productividad, compatibilidad genética
y reaccion a enfermedades) y atributos para la industria (sabores de la pulpa fresca y el licor).

I. Datos de identidad y origen del clon

En esta subseccién se indica el nombre (usualmente un cédigo alfanumérico) del clon. Se
indica también el lugar en donde fue colectado, asi como su colector, o agricultor conservador
si la colecta se realiz6 en la finca de un productor. Por otro lado, si el clon fue obtenido a
través del mejoramiento genético, se indicara el nombre de su obtentor.

II.Descriptores morfolégicos — ¢Como identificamos el clon?

Este tipo de descriptores permiten verificar la identidad de un clon a través de distintos
atributos en flores, mazorcas y semillas. A continuacién, se presenta la lista de descriptores
mortfologicos, asi como los posibles valores que puede tomar y la fuente bibliografica del que
fue tomado o adaptado.

1.Descriptores de flor (Garcia, 2010)

i. Color de pedicelo iii. Presencia de antocianina en ligula
1 = verde; 2 = verde pigmentado; 3 = rojo 0 = ausente; 1 = presente

ii. Presencia de antocianina en iv. Presencia de antocianina en
filamentos estaminoides

0 = ausente; 1 = presente 0 = ausente; 1 = presente




2. Descriptores de mazorca (Garcia, 2010; a menos que se indique
lo contrario)

i. Color de fruto inmaduro (Compafiia Nacional de Chocolates, 2018)

1 = verde intenso; 2 = verde; 3 = verde ligero; 4 = verde rojizo; 5= violeta ligero;
6 = violeta intenso

Verde intenso Verde Verde ligero Verde rojizo Violeta ligero Violeta intenso

ii. Color de fruto maduro (Compania Nacional de Chocolates, 2018)
1 = amarillo intenso; 2 = amarillo intermedio; 3 = amarillo ligero;

4 = amarillo naranja; 5 = amarillo naranja ligero; 6 = rojo intenso;
7 = rojo intermedio; 8 = rojo naranja

Amarillo  Amarillo  Amarillo  Amarillo  Amarillo Rojo = Rojo Rojo.
intenso hnterme- ligero naranja Ir]aranja intenso intermedio  naranja
igero

iii. Forma basica del fruto

1 = oblongo; 2 = eliptico; 3 = obovado;
4 = otbicular; 5 = oblato; 6 = ovado

Eliptico Obovado

Orbicular Oblato Ovado

iv. Forma del apice

1 = atenuado; 2 = agudo; 3 = obtuso; 4 = redondeado; 5 = apezonado;

6 = dentado
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v. Constriccion basal

0 = ausente; 3 = ligera; 5 = intermedia; 7 = fuerte

Fusionado Ligero Intermedia Equidistante

3. Descriptores de semilla (Garcia, 2010; a menos que se indique
lo contrario)

Ausente Intermedia Fuerte

vi. Rugosidad de la supetficie
0 = ausente (liso); 3 = ligero; 5 = intermedio; 7 = fuerte

| | |

Liso Ligero Intermedio Fuerte Aplanada Intermedia Redondeada

i. Color de los cotiledones (adaptado de Bekele, 2020)
1 = blanco; 2 = gris; 3 = rosado; 4 = violeta; 5 = purpura; 6 = moteado

ii. Tamafio de la semilla
1 = pequefia (< 1.0 g); 2 = mediana (1.0 — 1.4 g); 3 = grande (> 1.4 o)

iii. Forma de la seccion transversal
1 = aplanada; 3 = intermedia; 5 = redondeada

vii. Grosor de cascara (al nivel del caballete o lomo) iv. Forma de la seccion longitudinal
3 = delgada (< 1.2 cm); 5 = intermedia (1.2 - 1.6 cm); 7 = gruesa (> 1.6 cm)

1 = oblonga; 3 = eliptica; 5 = ovada; 7 = irregular
viii. Profundidad de surcos
3 = superficial (< 0.5 cm); 5 = intermedio (0.5 - 1.0 cm);
7 = fuerte (profundo): (> 1.0 cm)

ix. Separacion de un par de lomos (o caballete)
0 = ninguno (fusionado); 1 = ligero; 3 = intermedio; 5 = amplio (equidistante)

Irregular



4. Rasgo caracteristico

En esta subseccion, de ser pertinente, se indica algin rasgo caracteristico que no se haya
incluido en los descriptores anteriores, como arquitectura de la planta o alguna caracteristica
de las hojas.

II1. Descriptores de productividad ;Como se
comporta el clon?

La evaluacién en campo del comportamiento de los materiales identificados es fundamental
para su uso, ya sea de forma directa, es decir para instalacion de plantaciones nuevas, o en
procesos de renovacién y rehabilitacidn; o para su uso en programas de mejoramiento gené-
tico. A continuacion, se presentan descriptores de productividad, de compatibilidad genética
y de respuesta a enfermedades y limitantes abidticas.

i. Numero de frutos por arbol por campaiia
ii. Numero de semillas/fruto
iii. Indice de semilla (Loor, 2016)

Es el promedio del peso (g) de 100 almendras fermentadas y secas

iv. Indice de mazorca (Loor, 2016)
Se obtiene al multiplicar el nimero de mazorcas de un arbol por 1000 y dividirlo entre el peso
seco (g) de las almendras

v. Rendimiento

En esta subseccion se presentan rendimientos reales, indicando la metodologia y las con-
diciones en las que se evaluaron. En caso no se tengan datos reales, se presenta un rango
estimado segin lo propuesto por Garcia (2010).

vi. Compatibilidad

En primer lugar, se presenta informacién de autocompatibilidad o autoincompatibilidad. Asi
también, se presentan datos de intercompatibilidad con otros clones de la misma coleccién.

Para la determinacién de la compatibilidad genética se establecié como porcentaje minimo el
30% de fecundacion para considerar al clon autocompatible o un cruce compatible.

IV. Perfil sensorial — ;Qué sabores presenta?

1. Petfil de la pulpa fresca y semilla

Se presenta la intensidad de los sabores basicos y especificos (dulzor, acidez, astringencia,
amargor, sabor frutal y sabor floral) provenientes del andlisis sensorial de la pulpa fresca
(mucilago) de cacao. La escala usada va de 1 a 5, segun lo indicado por Garcfa (2010), siendo:

| = muy bajo

2 = bajo

3 = medio

4 = alto (fuerte)

5 = muy alto (muy fuerte)

I
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Perfil de sabores basicos y especificos de pulpa fresca

2. Petrfil del licor de cacao

Se presenta la evaluacion sensorial del licor de cacao del clon, segun el protocolo del progra-
ma de cacao de excelencia usando tres grupos de atributos de sabor:

* Atributos principales: Cacao, acidez, amargor y astringencia que se espera que estén
presentes en cada muestra de cacao y puntuada.

* Atributos complementarios: Caracteristicas que pueden o no percibirse en una
muestra de cacao.

* Sabores desagradables: resultantes de defectos que pueden o no percibirse en una
muestra de cacao.

La escala de evaluacién va de 0-10, la que corresponde a la intensidad de cada atributo, y se
use el siguiente formulario desarrollado por el programa de Cacao de Excelencia para realizar
la evaluacion sensorial.
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Cartilla de evaluacion de licor de cacao (Cacao of Excellence, 2023)

3. Protocolo de microfermentaciéon por inmersion
usado para preparar muestras de licor para cacaos
incluidos en este catalogo

Objetivo del protocolo.- Procesar pequefias cantidades de cacao provenientes de un
mismo genotipo para poder realizar la caracterizacion sensorial prospectiva.

Consideraciones técnicas.- Contar un centro de beneficio centralizado para la
postcosecha de cacao, el cual es utilizado para producir lotes comerciales de fermentado y
secado.

Procedimiento.-

*  Cosechar 5 a 6 mazorcas de frutos maduros y sanos, de cada genotipo identificado en el
estudio. Dejar de reposar bajo techo por un difa las mazorcas sin abrirlas

*  Acondicionar saquillos de malla raschel para colocar las almendras frescas de cacao que
se fermentaran.

*  Coordinar con el centro de beneficio de postcosecha, para ingresar al centro de
postcosecha. Este ingreso debe de coincidir con el ingreso de cacao en baba fresco que
se suele procesar en el centro, para que sea un volumen minimo de 500 kg por cajén.

*  Codificar las muestras con un material que resista el agua, alcohol y el acido que se

genere durante la fermentacion.

*  Colocar el saquillo con las semillas del cacao de las 5 a 6 mazorcas por genotipo y
previamente codificados, dentro de la masa de cacao en baba que esta ingresando a
fermentacion al centro de beneficio postcosecha.

*  Una vez que se coloca la muestra dentro de la masa fresca de cacao, las muestras deben
de seguir el mismo proceso de fermentacion, lo que incluye la frecuencia de resomsiones
y control de paratmetros fisicos para asegurar la fermentacién optima.

* El protocolo standard sugerido para la fermentacion a utilizar para el cacao chuncho es
el siguiente: 48-24-24-24, es decir realizar el primer volteo a las 48 horas y luego cada 24
hasta terminar el proceso de fermentacién (Laura et al, 2021).

*  Los parametros fisicos a registrar seran los mismos que se toman a la del total de la
masa: temperatura y pruebas de corte sobre la masa de fermentacion.

*  En ningin momento durante la fermentacion se abriran los saquillos ya que puede
ocasionar un exceso de aireacién y pérdida de calor, asf como la pérdida de la
codificacién.

* Kl proceso de fermentacion se detiene con la verificacion de la prueba de corte
de 10 granos de la masa de cacao, donde fue considerado como suficiente 65% de

fermentacion (6 a 7 granos con color liquido vinoso y agrietado).

Proceso de secado .-

*  Una vez concluido el proceso de fermentacion de los genotipos se debe realizar el
secado de las muestras, para ello se debe quitar de los saquillos las muestras fermentadas
manteniendo la codificacién y secarlas bajo techo para evitar que se sequen bruscamente.

*  Este secado también se realiza dentro del centro de beneficio postcosecha y siempre
bajo techo.

Almacenamiento.-
*  Una vez concluido el proceso de secado almacenar las muestras de grano, manteniendo

los codigos de las muestras.

4. Cata de muestras por accesiones de cacao

El objetivo de este tipo de cata es para identificar el potencial del perfil sensorial que
pueda expresar el genotipo en estudio, por ello se utilizaran los granos provenientes de la
microfermentaciéon por inmersion, eliminando asi el factor de variacién ocasionado por la
fermentacion.

El panel conformado para la evaluacion de licour de cacao estudiados en este catalogo estaba
conformado por:

- Abimael Lopez de la Cooperativa Norandino
- Yunder Cuchilla de la APPCACAO
- Rosaura Laura de Original Beans.
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En vista que la evaluaciones sensoriales de licores de los diferentes genotipos
se realizarén con base en muestras de granos fermentados y secados muy
pequenas pueden ser suboéptimos y variar con futuras evaluaciones. En este
sentido es importante resaltar que el objetivo principal de los perfiles senso-
riales es de dar una idea aproximada del potencial sensorial de cada muestra,
y de ninguna manera se deben interpretar al mismo nivel de calidad como se
suele aplicar en concursos orientados a indificar los mejores cacaos, como el
de cacao de excelencia.

V. ¢Cual es su identidad genética?

La caracterizacién genética permite la identificacién de los grupos genéticos de cacao, asi
como la diferenciacién de los clones. En esta seccion se presenta la composicion genética,
de cada genotipo, dependiendo de la disponibilidad de muestras genéticas, de acuerdo a la
clasificacion de los grupos genéticos presentados en la siguiente publicacion de libre acceso:

Evert Thomas, Sixto Iman, Rachel Atkinson, Diego Zavaleta, Carlos Rodrignez, Sphyros Lastra,
Edgardo Murrieta, Abel Farfan, Juan Castro, José Ramirez, Angelo Samanamnd, Cleydi Paredes, Karina
Arango, Wilbert Cruz, Marleni Ramirez, Dapeng Zbang (2023). Diversidad genética de cacao en el
Perii. pp. 9-56 en Catalogo de cacaos de Peri, Evert Thomas, Sphyros Lastra, Diego Zavaleta (Eds.)
Bioversity International y MOCCA, Lima Peru. https:/ | wwmw.researchgate.net/ publication/ 372364379 _
Diversidad_genetica_de_cacao_en_el Pern

La informacién genética se generd a partir de 91 marcadores moleculares tipo SNPs
(Polimorfismo de nucleétido tnico) que abarcan los 10 cromosomas del cacao.

El siguiente mapa presenta los principales grupos geneticos que representan poblaciones
de cacaos silvestres y cultivares tradicionales conicidos hasta la fecha en Latin Amefica.
Adicionalmente, en el muestreo generico se diferencia los siguientes cultivares modernos
(ver Thomas et al. 2023 para mas detailles): ICS-1y 6.

Los resultados se presentan a través de una grafica de rosquilla que indica el porcentaje de
pertenencia a cada grupo genético del genotipo. Es importante mencionar que dichos por-
centajes de pertenencia son aproximaciones y se deben interpretar como tal.

Grupo Genético

Chuncho
B ICS-6 cultivar
¥ Madre De Dios
Cajamarca-Amazonas
Huallaga
VRAE-99 cultivar
Blanco de Piura

Ejemplo de la composicién genética de un genotipo




Grupos geneticos de cacaos
silvestres y cultivares tradicionales
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Apaporis  Nanay

Amelonado Huallaga

IMC- Iquitos
Iquitos

Purus Peru Satipo VRAE

Purus
Loreto Caqueta Cajamarca
Criollo Amazonas

Napo Blanco

Maraiidn s de Piura
Guianas "’f
Contamana
Nacional

Nauta
Madre de Dios

Nacional Boliviano Curaray

Chuncho

Arbol genético de grupos geneticos silvestres y cultivares ancestrales
construido con base en datos genéticos SNP mediante la distancia genética
de Edwards y el algoritmo Neighbour Joining.

Grupos genéticos representados en los
petfiles genéticos de los clones en este

catalogo

1. Chuncho

El cacao Chuncho de Cusco es un cultivar
antiguo que es unico en el mundo, mas
que todo por su diversidad de variedades
que son conocidas por los agricultores
bajo nombres locales diferenciados.
Dichos nombres locales no siempre se
refieren a caracteres fenotipicos faciles
de observar. Por ejemplo, el Chuncho
Cascara de Huevo se caracteriza por tener
un mesocarpio muy delgado aunque no
se nota en el fruto entero. E1 Chuncho es
el cacao nativo mas alto del mundo, que
tradicionalmente se cultiva encima de los
1.600 metros sobte el nivel del mat.

Es probable que el Chuncho fué
domesticado por los Matsigenkas y sus
antepasados. El Chuncho en general se
caracteriza por tener pulpa dulce, frutal y
floral y granos con (muy) bajo amargor. La
diversidad de sabores de pulpa descritos
para el conjunto de variedades de chuncho
no tiene par en el mundo. Hay variedades
con mazorcas y granos muy pequeflos
(p.¢j Chuncho Emilia), hasta muy grandes
(p.¢j Chuncho de Montafa), y hay unas
tres variedades de Chuncho con granos
blancos (Comun, Chuncho, Pamuco).

Area idéneo para
cacao cultivade -4

- Area idéneo para
cacao silvestre

La distribucion nativa del Chuncho
esta probablemente limitada al wvalle
de la Convencién y los materiales
que muestreamos en la region del
VRAE  probablemente  representan
introducciones antiguas y mas recientes.

Grupo Genético
Chuncho
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Chuncho Emilia Chuncho Pamuco Comtin Rugoso Comitin Comtin Liso
Chuncho Pamuco Rugoso Cascara de Huevo
’ I ‘ . Chuncho Comun Chunchode Monfﬁa
Chuncho Senorlta Achoccha

2= %

Chuncho Lagarto Chuncho Blanco




2. Madre de Dios

El Madre de Dios es un grupo genético
silvestre, muy cercano tanto al cacao
Chuncho como al cacao Nacional
boliviano.  Probablemnete represneta
el origen genético del Chuncho. Es un
grupo diverso tanto fenotipicamente
como sensorialmente, pero en general

con frutos pequefos.

we

Area idéneo para
cacao cultivado

! Area idéneo para
cacao silvestre

v

Grupo Genético
W Madre De Dios

3. Contamana

El grupo genético Contamana fue
caracterizado por primera vez en la
publicacién de Motamayor et al. (2008),
extendiéndose principalmente a lo largo
del rio Ucayali en Perd. Sin embargo, al
incluir nuestras muestras en el analisis, es
claro que el grupo original de Motamayor
et al. (2008) agrupa mucha mas diversidad
que un solo grupo y tiene una distribucion
mas amplia con presencia en el valle del
rio Huallaga y sus afluentes.

En la clasificacion de Motamayor et
al. (2008), tanto los grupos genéticos
Chuncho y Madre de Dios del sur de Peru,
eran parte del Contamana, pero con base
en nuestros andlisis es claro que se trata de
grupos separados. Ademas, se diferencian
tres subgrupos en el Contamana de
Motamayor et al. (2008): un grupo que
proponemos llamar el “verdadero”
Contamana, un grupo Scavina y un
grupo Requena, pero en este catdlogo no
diferenciaremos estos subgrupos.

" Area idonea para
cacao cultivado

. Area idonea para
cacao silvestre

Genotipos pertenecientes al subgrupo
Scavina han sido usados en programas de
mejoramiento de cacao por sus cualidades
sensoriales superiores. Un ejemplo es el
TSH-565 que lleva parte del Scavina y
parte de ICS-1 en su genoma.

La distribucion surefia del grupo
Contamana colinda con la distribucion
nortefia del gruipo Chuncho que explica
su presencia en algunos perfiles genéticos
de los clones incluidos en este catalogo.

Grupo Genético
" Contamana -



4. IqUitOS N _'Area idonea para 5 ° Nanay N _'Area idénea para

cacao cultivado cacao cultivado

. Area idénea para A . Area idénea para

cacao silvestre

El grupo genético que llamamos aqui
Iquitos es uno de dos subgrupos del
clister caracterizado por primera vez en
la publicacién de Motamayor et al. (2008)
bajo el mismo nombre. Es un grupo que
tiene mayor presencia en el departamento
de Loreto de Pert. Este grupo es
diferente de los cacaos conocidos como
IMC (Iquitos Mixed Calabacillo) del cual
el IMC-67 ha sido usado en muchos
programas de mejoramiento. Segun
nuestros analisis los cacaos IMC se
separan claramente en otro grupo que
consideramos el grupo IMC-Iquitos mas
adelante.

Presencia del grupo Iquitos en algunos
perfiles genéticos de clones incluidos
en este catalogo probablemente es
consecuencia de introducciones de
material genético en el Cusco que
posteriormente se recombiné con
material nativo.

Elgrupo genético Nanay fue caracterizado
por primera vez en la publicacion de
Motamayor e al. (2008). Su distribucion
nativa parece estar restringida al
departamento de Loreto en el Pera.

Elgrupo Nanay ha sidousado en proyectos
de mejoramiento y cruzamientos. Entre
los mas conocidos genotipos usados
para este fin se destacan el Pound-7 y el
Pound-12.

Al igual como el grupo Iquitos, presencia
del grupo Nanay en algunos perfiles
genéticos de clones incluidos en este
catalogo probablemente es consecuencia
de introducciones de material genético
en el Cusco que posteriormente se
recombiné con material nativo.

cacao silvestre

Grupo Genético

W Iquitos Grupo Genético

W Nanay

Genotipos ~ Representativos de Genotipos  Representativos
Loreto, Peru (fotos: Sixto Iman) 012345 de Loreto, Peru (fotos: Sixto
Iman)

0123465
cm




6. Huallaga

El grupo Huallaga es muy aparentado con
los grupos Iquitos y Nanay. Actualmente
tiene una distribuciéon amplia en el Perd y
probablemente es el resultado de seleccion
y cultivo prolongado en Huanuco
de material genético originalmente
introducido en Tingo Maria desde Loreto.
Los arboles mas antiguos (estimados
en 50 afos) fueron muestreados en
Huénuco, y nuestra hypotesis es que este
grupo posteriormente a la seleccion local,
fue introducido en varias partes del pais
desde Huanuco, lo que es respaldado
por su presencia en multiples bancos
de germoplasma y jardines clonales en
Cusco, Junin, San Martin y Amazonas.
Los genotipos H-9, 12, 28, 46 y 55 de
la coleccion Huallaga de la Universidad
Agraria de la Selva es parte de este grupo.

_Areaidéneo para
cacao cultivado
Area idoneo para
cacao silvestre

Grupo Genético
B Huallaga

7. Satipo-VRAE

Al igual como el grupo Huallaga, el
grupo genético Satipo-VRAE es muy
aparentado con los grupos Iquitos y
Nanay y probablemente es el resultado
de seleccién y cultivo prolongado en la
region cubierto por los valles de los rios
Apurimac y Ene (region VRAE y Satipo)
de material genético originalmente
introducido en Tingo Maria desde Loreto.
Al igual como el grupo Huallaga,
genotipos del grupo Satipo-VRAE han

sido introducido en varias partes del Pera

Es interesante notar que en el
departamento de Huanuco muestreamos

un cacao de semilla blanca asociado a este

grupo.

Area idoneo para
- cacao cultivado

. Area idéneo para

~ cacao silvestre

Grupo Genético
H Satipo-VRAE




8. Amelonado Catongo

El grupo genético Amelonado fue
caracterizado por primera vez en la
publicacién de Motamayor ef al. (2008).
Es considerado un cultivar tradicional,
mas que todo por su estatus cultivado-
domesticado en el noreste de Brasil. Es
probable que este grupo genético tuvo
su origen en la zona fronteriza entre Pera
Colombia y Brasil, desde donde material
genético fue llevado hacia la embocadura
del rfo Amazonas por los primeros
habitantes humanos de la Amazonia
(Thomas e al., 2012).

El Catongo es una variedad de amelonado
que tiene granos blancos. La presencia
del grupo Amelonado en algunos perfiles
genéticos de clones incluidos en este
catalogo probablemente es consecuencia
de introducciones cacaos puros del
grupo Amelonado desde Brazil, o de
cacaos Trinitarios que son cruces entre
los grupos Amelonado y Criollo.

Catongo puro (foto: Abel
012345 Farfan)

_Area idoneo para
. cacao cultivado

Area idoneo para
- cacao silvestre

Amelonado
Catongo

Distribucion del grupo Amelonado

segun Motamayor ¢/ al. (2008)

Grupo Genético
B Amelonado

9. Tikuna

El grupo genético Tikuna se refiere al
grupo indigena asentado en los lugares
donde fueron colectadas las muestras
representativas del grupo. Para obtener
mas claridad sobre el origen del grupo
hace falta un muestreo mas exhaustivo
en la region transfronteriza entre Peru
Colombia y Ecuador.

El grupo Ticuna es mads cercano
geneticamente al grupo Amelonado.
En este sentido su presencia en el perfil
genético de algunos clones incluidos en
este catilogo podria ser un artefacto del
método estadistico usado y en realidad
representar el grupo Amelonado.

Genotipos Representativos
de Loreto, Peru (fotos: Sixto
012345 Iman)

Area idoneo para
- cacao cultivado

. Area idoneo para
' cacao silvestre

Grupo Genético
M Tikuna




10. Criollo

La distribucion nativa del grupo genético
Criollo cubre Centroamérica y el norte
de Colombia y Venezuela. El criollo
puro tiene semillas blancas y cualidades
sensoriales particulares. El grupo criollo
es el cultivar ancestral que se cultiva en El
Salvador desde tiempos precolombinos
como ya identificado en la publicaciéon de
Motamayor et al., (2008).

ILla presencia del grupo Criollo en
algunos perfiles genéticos de clones
incluidos en este catadlogo probablemente
es consecuencia de introducciones
de cacaos puros del grupo Criollo, o
de cacaos Trinitarios que son cruces
entre los grupos Amelonado y Criollo.
Curiosamente hay dos clones en este
catalogo que podrian ser cruces directos
entre arboles puros del grupo Chuncho y
el grupo Criollo.

Criollo puro conservado en
la coleecion del CENTA El
Salvador

Criollo

Distribucion del grupo Criollo segun
Motamayor ¢/ al. (2008)

Grupo Genético
W Criollo

Criollos puros de Santa
Marta, Colombia (foto: Jan
Schubert)

11. ICS-1 cultivar

El cultivar ICS-1 es el resultado de la
recombinaciéon del genotipo 1CS-1
(un cruce entre los grupos Criollo y
Amelonado — ver secciéon del grupo
Criollo) originalmente introducido desde
Trinidad y Tobago, con cacaos de diferente
composicion genética por propagacion
sexual por parte de los agricultores.

Origen genético
del ICS-1

Grupo Genético

012345
m

Curiosamente, los arboles de cacao que
probablemente son clones puros del
genotipo original ICS-1 se diferencian en
su perfil genético como cruces entre los
grupos Criollo y Amelonado, mientras
que los del ICS-1 son agrupados en el
grupo genético ICS-1.

O

Grupo Genético
¥ 1CS-1 cultivar




12. ICS-6 cultivar

Igual como para el ICS-1, el cultivar
ICS-6 es el resultado de la recombinacion
del genotipo ICS-6 (un cruce entre
los grupos Criollo y Amelonado — ver
seccion de grupo Criollo) originalmente
introducido desde Trinidad y Tobago, con
cacaos de diferente composicion genética
por propagacion sexual por parte de los
agricultores.

Origen genético
del ICS-6

Grupo Genético

Amelonado
Criollo

1

012345
cm

Curiosamente, los arboles de cacao que
probablemente son clones puros del
genotipo original ICS-6 se diferencian
como cruces entre los grupos Criollo y
Amelonado, mientras que los del ICS-
6 cultivar son agrupados en el grupo
genético ICS-6.

Grupo Genético
W ICS-6 cultivar
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Genotipos de cacaos
promisorios del Cusco




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Agudo
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposiciéon de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Grande
Tamafio de la semilla: Grande
NP° Semillas/fruto: 44

Peso de semilla fresca/mazorca:
134 Gr

Indice de semilla: 1.07 Gr
Indice de mazorca: 21.32

Frutos por arbol: 55

Estimado de produccion/planta:
2.37 Kg

Edad/afios: 35

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
M ICS-6 cultivar
! Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Perfil sensorial de 2. Petfil sensorial del licor

almendras frescas

Olor/Fragancia: Cacao, cancla,
vainilla

Sabor/Aroma: Limén, mandari-
na, nueces, malta
Evaluacion/puntaje: 86




¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Ligero

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 38

Peso de semilla fresca/mazorca:
133g

Indice de semilla: 1.23¢

Indice de mazorca: 21.48

Frutos por arbol: 85

Estimado de produccion/planta:
4.30kg

Edad/afos: 35

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

e

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
~ Contamana
| | Euitos
|

uallaga
¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Perfil sensorial de 2. Perfil sensorial del licor
almendras frescas

Olor/Fragancia: Nueces,
algarrobo, polen, malta

Sabor/Aroma: Panela,
mandarina, higos, pasas

Evaluacién/puntaje: 84

& a"’i‘q



¢Cual es su afinidad genética?

AUC - 3

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético
Chuncho

I Madre De Dios

2. Por sus granos
I Nanay

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Inrermedio

¢Qué atributos sensoriales
tiene?

1. Perfil sensorial de 2. Perfil sensorial del licor
almendras frescas

Olor/Fragancia: Pasas, manzana

¢ Como se comporta en Sabor/Aroma: Limén, mani

?
tampo: Evaluacién/puntaje: 90
1. Productividad
Tamaiio del fruto: Intermedio \ 5
Tamaiio de la semilla: Grande *“ﬂ i %‘5

NP° Semillas/fruto: 47

Peso de semilla fresca/mazorca:
95¢ : 2
Indice de semilla: 0.71g

Indice de mazorca: 30.08

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccién/planta:
3.45kg

Edad/afios: 35

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccién transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 48

Peso de semilla fresca /mazorca:

121¢g

Indice de semilla: 0.88¢g
Indice de mazorca: 23.61
Frutos por arbol: 95

Estimado de produccion/planta:

3.67kg

Edad/afios: 35

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Olot/Fragancia: Cacao, panela,
- vainilla

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

= Satipo-VRAE
Tikuna

'l Madre De Dios

B Gran Blanco de Piura

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores hdsicos de la pulpa %gg% 2. Perfil sensorial del licor

Sabor/Aroma: Limon,
mandarina, nueces, malta
Evaluacién/puntaje: 86

@




éCual es su afinidad genética?

AUC - 5

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Agudo
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligero

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético
Chuncho
Amelonado
Tikuna

2. Por sus granos I Madre De Dios

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccién transversal: Redondeada
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§ 1. Sabores basicos de la pulpa %Sgg 2. Perfil sensorial del licor

) | Olot/Fragancia: Algarrobina,
/ panela, malta

¢ Como se comporta en

CGMPO? Sabor/Aroma: Higos secos,
mandarina, nueces
1. Productividad Evaluacion/puntaje: 87

Tamaiio del fruto: Grande
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 51

Peso de semilla fresca/mazorca:
139¢ 2
Indice de semilla: 0.95g

Indice de mazorca: 20.55

Frutos por arbol: 115

Estimado de produccion/planta:
5.34kg

Edad/afios: 35

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta '
/ Sanidad: Tolerante -1,)’% M

«® T O,

Flora
Zapioy




¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Ligero

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccién transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
NP° Semillas/fruto: 44

Peso de semilla fresca/mazorca:
91g

Indice de semilla: 0.72¢

Indice de mazorca: 31.40

Frutos por arbol: 135

Estimado de produccion/planta:
3.53kg

Edad/afios: 35

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

_Florg!

. ¢&Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
I Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %S% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Cacao, panela,
vainilla, polen

Sabor/Aroma: Higos secos,
pasas, nueces, malta, algarrobina
mandarina, nueces, malta
Evaluaciéon/puntaje: 83

“




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Fuerte

Constricciéon basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligero

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético
Chuncho

ICS-6 cultivar

2. Por sus granos Madre De Dios

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

Olot/Fragancia: Pasas, higos
Z ‘/ secos, algarrobina

¢ Como s,e comporta en Sabor/Aroma: Limén, polen,
campo: " nueces
. Evaluacion/puntaje: 84
1. Productividad

Tamaiio del fruto: Grande
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 42

Peso de semilla fresca/mazorca:
111g

indice de semilla: 0.93g

Indice de mazorca: 25.74

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
2.65kg

Edad/afos: 35

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/  Sanidad: Tolerante




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligero

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Grande
Tamaiio de la semilla: Grande
NP° Semillas/fruto: 44

Peso de semilla fresca/mazorca:
127¢

Indice de semilla: 1.01¢g

Indice de mazorca: 22.50

Frutos por arbol: 125

Estimado de produccion/planta:
6.74kg

Edad/afos: 40

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
Il Madre De Dios
[ Nanay

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%gg

Olor/Fragancia: Pasas, higos
secos, vainilla

Sabor/Aroma: Limdn,
algarrobina, nueces, guindo

2. Perfil sensorial del licor




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligero

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 47

Peso de semilla fresca/mazorca:
156g

indice de semilla: 1.16¢g

Indice de mazorca: 18.32

Frutos por arbol: 70

Estimado de produccion/planta:
4.72kg

Edad/afos: 40

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho

- Contamana
Tikuna
Huallaga hibrido

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa g%% 2. Perfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: Cacao, panela,
vainilla

Sabor/Aroma: Limon,

mandarina, nueces, malta
Evaluacion/puntaje: 89.5

T O,




éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético
Chuncho

Hl Satipo-VRAE

L] lﬂui os

I Madre De Dios

[¥ Nanay

M Huallaga

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?
%@gg 1. Sabores bdsicos de la pulpa gg gg 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Pomarosa,

o
_

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Sabor/Aroma: T¢, polen

Evaluacion/puntaje: 63
g
Tamaiio del fruto: Intermedio Q@ﬁ’\ O“%
Tamaiio de la semilla: Mediano ' i

NP° Semillas/fruto: 44 3 éé'
Peso de semilla fresca/mazorca: y

137¢

indice de semilla: 1.09¢

Indice de mazorca: 20.86

Frutos por arbol: 65

Estimado de produccion/planta:
3.00kg

Edad/afos: 35

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante




¢Cual es su afinidad genética?

\. ¢Como lo identificamos?

/ 1. Por sus mazorcas
/' )
/ Color fruto inmaduro: Verde

Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

Grupo Genético
Chuncho

B Tikuna

2. Por sus granos
i1 Madre De Dios

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %%gg 2. Perfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: Mani, mango, 77

vainilla
Sabor/Aroma: Madera,

¢ Como se comporta en

cumpo? mandarina, nueces, malta
1. Productividad Evaluacion/puntaje: 79.5
Tamafio del fruto: Grande sermlies .
Tamafio de la semilla: Grande Q&@ . %q. e e
NP° Semillas/fruto: 44 . '
Peso de semilla fresca/mazorca: ; 2 ' j
134¢g - 2
indice de semilla: 1.07g S ! :
Indice de mazorca: 21.32 { Lo
Frutos por arbol: 55 E . F g g '
Estimado de produccion/planta: ! SR A
2.37kg
Edad/afos: 35 i
Altura del arbol: Intermedio _ i % _

Arqueotipo del arbol: Erecta i o i
J Sanidad: Tolerante %Ph- M

~N IS T
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¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Intermedio
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicién de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamailo del fruto: Intermedio
Tamailo de la semilla: Grande
NP° Semillas/fruto: 41

Peso de semilla fresca/mazorca:
115¢

Indice de semilla: 0.98g

indice de mazorca: 24.84

Frutos por arbol: 110

Estimado de produccion/planta:
3.47kg

Edad/afos: 35

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

Y
5 4
\
\ 4
i‘? =
Zapioy
Especiado

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
~ Contamana
B Tikuna
Il Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Chocolate,
frutal

Sabor/Aroma: Limon, citricos
Evaluacion/puntaje: 56




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
ligero

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Grande
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 50

Peso de semilla fresca/mazorca:
181g

Indice de semilla: 1.27¢

Indice de mazotca: 15.79

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
4.59kg

Edad/afios: 35

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¥ Madre De Dios

[ Nanay

B Huallaga

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores hdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Chocolate,
mani, almendras
Sabor/Aroma: Gerineos,
naranjas, nueces, guanabana
mandarina, nueces, malta
Evaluacion/puntaje: 77

Q(\p‘ 5 O% puizo” . Ca%




UC-17

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 49

Peso de semilla fresca/mazorca:
147¢

indice de semilla: 1.05¢

Indice de mazorca: 19.44

Frutos por arbol: 185

Estimado de produccion/planta:
9.20kg

Edad/afos: 35

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

I Madre De Dios
I Nanay

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%@gg 1. Sabores bdsicos de la pulpa -

Olot/Fragancia: Nueces,
o pecanas
/' Sabor/Aroma: Limén,
guindones

Evaluacion/puntaje: 77

Floral

‘:: {..\.-:_'-_-‘_‘-_-:-:

uw
ir\‘f

Zapioy

2. Petfil sensorial del licor




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 41

Peso de semilla fresca/mazorca:
152¢

Indice de semilla: 1.30g

Indice de mazorca: 18.80

Frutos por arbol: 50

Estimado de produccion/planta:

2.44kg

Edad/afios: 35

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

F_loral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Mani, mango
rosas

Sabor/Aroma: Almendras, uvas,
nueces

mandarina, nueces, malta
Evaluacion/puntaje: 76

?&\ | 5 n




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 28

Peso de semilla fresca/mazorca:
98g

indice de semilla: 1.23¢

Indice de mazorca: 29.15

Frutos por arbol: 190

Estimado de produccion/planta:
5.21kg

Edad/afos: 35

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

i

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

D

1. Sabores bdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Mani, pasas,
malta

Sabor/Aroma: Mangos, canela,
nueces

Evaluacion/puntaje: 83.3

BT D

“

2. Perfil sensorial del licor




AUC - 28

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Agudo
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 38

Peso de semilla fresca/mazorca:
86g

Indice de semilla: 0.79g

Indice de mazotca: 33.22

Frutos por arbol: 165

Estimado de produccion/planta:
5.05kg

Edad/afos: 35

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

I_=Ioral

éCual es su afinidad genética?

|

Grupo Genético

Chuncho
~ Contamana
Il Satipo-VRAE
! Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Cancla,

W%
madera, cucalipto
-

Sabor/Aroma: Flotes de Jasmin,
banano, nueces, polen
Evaluacion/puntaje: 74




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Intermedio
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ninguno

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccidn longitudinal: Ovalada
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Pequefio
Tamaiio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 45

Peso de semilla fresca/mazorca:
104g

Indice de semilla: 0.81g

Indice de mazotca: 27.47

Frutos por arbol: 145

Estimado de produccion/planta:

6.17kg

Edad/afos: 35

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

&éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
Nanay

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Cancla,
madera, Eucalipto
Sabor/Aroma: Flores de Jasmin,
banano, nueces, polen
Evaluacién/puntaje: 85.3




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Fuerte
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccioén longitudinal: Ovala
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Grande
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 43

Peso de semilla fresca/mazorca:
159¢

Indice de semilla: 1.29¢

Indice de mazorca: 17.97

Frutos por arbol: 97

Estimado de produccion/planta:
4.960kg

Edad/afos: 35

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: madera,
mani, almendras
Sabor/Aroma: Manzana,
naranja
Evaluacion/puntaje: 68

B B,

%% 2. Perfil sensorial del licor




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Agudo
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 51

Peso de semilla fresca/mazorca:
124¢

Indice de semilla: 0.85g

Indice de mazorca: 23.04

Frutos por arbol: 32

Estimado de produccion/planta:
1.37kg

Edad/aifios: 3

Altura del arbol: Bajo
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: Madera

Sabor/Aroma: Nueces
Evaluacién/puntaje: 75.5




AUC - 38

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ausente
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccidn transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
152.25¢

indice de semilla: 1.33¢g

Indice de mazorca: 18.77

Frutos por arbol: 55

2.58kg

Edad/afios: 20

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Estimado de produccion/planta:

i

I

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
[ Contamana
[ Satipo-VRAE
B Tikuna
Yl Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Chocolate,
Mani, vainilla

Sabor/Aroma: Limon, citricos
Evaluacién/puntaje: 59

%



éCual es su afinidad genética?

AUC - 39
\, €¢Como lo identificamos?

/ 1. Por sus mazorcas
Color fruto inmaduro: Verde

Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ausente
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Ligero

Profundidad de surco: Superficil

Grupo Genético

Chuncho
B Amelonado

2. Por sus granos
I Madre De Dios

Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores hasicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Canela,
Nueces, pasas, vainilla

¢ Como se comporta en

cumpo? Sabor/Aroma: Malta, toronja,
nueces
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 75
Tamaiio del fruto: Intermedio R
Tamaiio de la semilla: Grande «&9‘ o a%

N° Semillas/fruto: 50

Peso de semilla fresca/mazorca:
161g 2
indice de semilla: 1.13¢ T !
Indice de mazorca: 17.75 !
Frutos por arbol: 52

Estimado de produccion/planta:
2.91kg

Edad/afios: 20

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta : o
/' Sanidad: Tolerante _ M

Floral
e




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedio
Disposicion de un par de lomos:
Ligero

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 35

Peso de semilla fresca/mazorca:
117¢g

Indice de semilla: 1.17¢

Indice de mazorca: 24.42

Frutos por arbol: 180

Estimado de produccion/planta:

5.07kg

Edad/afios: 40

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
| Contamana

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/ Fragancia: Cacao, .—/_s/;g',/{szs
madera, vainilla = /

Sabor/Aroma: Limdn, nueces
Evaluacion/puntaje: 77

& 5__ O,




éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Ninguno

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético
Chuncho
2. Por sus granos ke
Il Madre De Dios
Seccion longitudinal: Oblonga I Maraiion

Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema

: ¢Qué atributos sensoriales tiene?
Textura de mucilago: Jugoso

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Nueces

) Sabor/Aroma: Gindones

¢ Como se comporta en

2

campo: Evaluacién/puntaje: 69
1. Productividad
Tamaiio del fruto: Intermedio seselmasa,
Tamaiio de la semilla: Mediano Q‘-‘p\ _ 4 0'%
N° Semillas/fruto: 31
Peso de semilla fresca/mazorca: i : i‘?‘»
89¢ : 2

Indice de semilla: 1.00g

Indice de mazorca: 32.10

Frutos por arbol: 135

Estimado de produccion/planta:
4.98kg

Edad/afos: 50

Altura del arbol: Alto

| Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

_ _Fbral
Zappy
Especiado




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Agudo
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedio
Disposicion de un par de lomos:
Ninguno

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 30

Peso de semilla fresca/mazorca:
84g

indice de semilla: 0.98¢g

Indice de mazorca: 34.01

Frutos por arbol: 95

Estimado de produccion/planta:
2.79kg

Edad/afos: 50

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Nueces,
guindones

Sabor/Aroma: Vainilla, toronja
Evaluacion/puntaje: 72

2. Perfil sensorial del licor



¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Ninguno

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 34

Peso de semilla fresca/mazorca:
89¢

indice de semilla: 0.92¢

Indice de mazorca: 32.10

Frutos por arbol: 145

Estimado de produccion/planta:

5.18kg

Edad/afos: 50

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

{

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Nueces,
guindones

Sabor/Aroma: Pasas, Lomén
Evaluacion/puntaje: 81

Qow ezt D’Qqﬁ GM 40 caqb
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éCual es su afinidad genética?

o7 . ofe o &
éComo lo identificamos? P T - N
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético
Chuncho

2. Por sus granos ' Contamana

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Nueces,

) pasas, vainilla

Sabotr/Aroma: Limon,
guindones, panela
Evaluacion/puntaje: 82

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Grande
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
144¢

indice de semilla: 1.26¢

Indice de mazorca: 19.84

Frutos por arbol: 120

Estimado de produccion/planta:
5.71kg

Edad/afos: 30

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ausente
Constricciéon basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

Chuncho
M ICS-6 cultivar
M Tikuna
W Iquitos
! Madre De Dios

2. Por sus granos

Seccioén longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa g%% 2. Perfil sensorial del licor

Olot/Fragancia: Cacao, panela,
aN\tass 7 vainilla
" Sabor/Aroma: Linén,

Mandarina, nueces, malta
Evaluacion/puntaje: 83

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 46

Peso de semilla fresca/mazorca:
107g

Indice de semilla: 0.81g

Indice de mazotca: 26.70

Frutos por arbol: 85

Estimado de produccion/planta:
2.60kg

Edad/afos: 20

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Agudo
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ninguno

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético
Chuncho
~ Contamana
I Nanay

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Intermedio

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§$§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olot/Fragancia: Nueces, malta
\__/ Sabor/Aroma: Limén, panela

¢ Como se comporta en

campo? ' /' Evaluacién/puntaje: 72
1. Productividad
Tamaiio del fruto: Intermedio 5
Tamafio de la semilla: Grande Q&d i oqé‘b
N° Semillas/fruto: 44
Peso de semilla fresca/mazorca: 3
132kg 2

Indice de semilla: 1.05¢

Indice de mazorca: 21.65

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
5.31kg

Edad/afos: 40

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
J Sanidad: Tolerante




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ninguno

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

Chuncho

2. Por sus granos
'\ Contamana

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Intermedio

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hdsicos de la pulpa gg% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Arbeja, polen
Sabor/Aroma: Limoén, frutos,
citricos

Evaluacion/puntaje: 62

& ) o%w

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 31

Peso de semilla fresca/mazorca: S ' y
105¢ ;7 :

Indice de semilla: 1.19¢

Indice de mazorca: 27.21

Frutos por arbol: 90

Estimado de produccion/planta:
2.73kg

Edad/afos: 10

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Especiado




éCual es su afinidad genética?

N\ ¢Cémo lo identificamos?

/ 1. Por sus mazorcas
/ Color fruto inmaduro: Verde

Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ligero

Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

Amelonado

2. Por sus granos ICS-1 cultivar

Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %%gg 2. Petfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: Nueces, ==
\‘_/ panela, vainilla

/" Sabor/Aroma: Limon, algarro-

bina, nueces, malta
Evaluacion/puntaje: 76

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Grande
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 41

Peso de semilla fresca/mazorca:
187¢

Indice de semilla: 1.60g

Indice de mazorca: 15.28

Frutos por arbol: 65

Estimado de produccion/planta:
3.92kg

Edad/afios: 36

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante




¢Cual es su afinidad genética?

AUC - 52

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

Grupo Genético

2. Por ran
or sus granos Chuncho

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Mango

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Sabor/Aroma: Maracuya, panela
Evaluacién/puntaje: 79.5

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
NP° Semillas/fruto: 44

Peso de semilla fresca/mazorca:
137¢

indice de semilla: 1.09¢

Indice de mazorca: 20.86

Frutos por arbol: 65

Estimado de produccion/planta:
2.90kg

Edad/afos: 36

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Pendulosa
/ Sanidad: Tolerante




éCual es su afinidad genética?

AUC - 53

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Agudo
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético
Chuncho
ICS-6 cultivar
Amelonado
Tikuna

1 Madre De Dios
! Nanay

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco

L] ’ . 0] . ,
Textura de mucilago: Jugoso ¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

¢ Como se comporta en Olor/Fragancia: Nueces, polen
cumpo" P LN 7 Sabor/Aroma: Mani, frutas
: J citricas
1. Productividad Evaluacion/puntaje: 61.5

Tamaiio del fruto: Intermedio -5

Tamaiio de la semilla: Mediano ("‘ﬁ\ _ %‘3‘
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
134¢g 2
indice de semilla: 1.17¢

Indice de mazorca: 21.32

Frutos por arbol: 70

Estimado de produccion/planta:
3.33kg

Edad/afos: 36

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta B e ;
J Sanidad: Tolerante %m B _ @

Floral
zeproy




éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profunda

Grupo Genético

Chuncho
Wl Madre De Dios

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: Chocolate,

panela, vainilla
Sabor/Aroma: Limon, citricos,

¢ Como se comporta en

campo? malta
. Evaluacion/puntaje: 65
1. Productividad
Tamaiio del fruto: Intermedio Hreoaan,
Tamafio de la semilla: Mediano Q&s' %Q'

N° Semillas/fruto: 42

Peso de semilla fresca/mazorca: )
123g 2
Indice de semilla: 1.03¢

Indice de mazorca: 23.23

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
2.43kg

Edad/afos: 45

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral




éCual es su afinidad genética?

AUC - 55

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Maracuya,

¢ Como se comporta en

campo? pasas
P Sabor/Aroma: nueces, polen
1. Productividad Evaluacién/puntaje:

Tamaiio del fruto: Intermedio

& O, o o

Tamafio de la semilla: Grande i

N° Semillas/fruto: 41 ' .

Peso de semilla fresca/mazorca: _ =8 ' @‘?
124¢ Y 2

Indice de semilla: 1.06g

Indice de mazorca: 23.04

Frutos por arbol: 80

Estimado de produccion/planta:
3.67kg

Edad/afos: 45

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta i .
J Sanidad: Tolerante %%

T
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éCual es su afinidad genética?

AUC - 56

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Intermedio
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Grupo Genético
Seccion longitudinal: Oblonga Chuncho
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema

Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa gggg 2. Perfil sensorial del licor
¢ Como se comporta en Olor/Fragancia: Maracuya,
cumpo? miel, guanabana
L Sabor/Aroma: Pasas, banano,
1. Productividad mani

Evaluacién/puntaje: 63
Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano 5
N° Semillas/fruto: 32 ?@ _ O%Q-
Peso de semilla fresca/mazorca:

86g s

Indice de semilla: 0.94¢ 3

Indice de mazorca: 32.22

Frutos por arbol: 100

Estimado de produccion/planta:
3.14kg

Edad/afios: 25

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral




éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ausente
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

2. Por sus granos
Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

. .. la ool Perfi . .
§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa g% 2. Petfil sensorial del licor

¢ Como se comporta en Olor/Fragancia: Nucces, mani

campo? | Sabor/Aroma: Pasas, Durazno

Evaluacion/puntaje: 73.5

1. Productividad
Tamaiio del fruto: Intermedio eeenmoB .
Tamaiio de la semilla: Grande Qoﬁ\ e bomnes 0%

N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca: ;
108g 2
Indice de semilla: 0.95g

Indice de mazorca: 26.46

Frutos por arbol: 85

Estimado de produccion/planta:
2.86kg

Edad/afos: 25

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

~N IS T
Tt g TN
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éCual es su afinidad genética?

AUC - 58

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ausente
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ninguno

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?
%@gg 1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Miel,

maracuya, flores

¢ Como se comporta en

cumpo? Sabor/Aroma: Nueces, vino,
ciruelas

1. Productividad Evaluaciéon/puntaje: 67
Tamaiio del fruto: Intermedio s
Tamaiio de la semilla: Mediano ?‘dﬂ: . %
N° Semillas/fruto: 37 '
Peso de semilla fresca/mazorca: 3 4 ; f
112g _ 1
indice de semilla: 1.06g ; _
Indice de mazorca: 25.51 ' R i N .
Frutos por arbol: 70 g O E
Estimado de produccion/planta: =

2.54kg
Edad/afos: 25
Altura del arbol: Intermedio : : %

Arqueotipo del arbol: Erecta ' o
/ Sanidad: Tolerante %Q% . M




éCual es su afinidad genética?

AUC - 59
\, €¢Como lo identificamos?

/ 1. Por sus mazorcas
A
/ Color fruto inmaduro: Verde

Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

| Contamana
I Madre De Dios

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

¢ Como se comporta en Olor/Fragancia: Cacao, man{
cumpo? P / Sabor/Aroma: Pecanas, naranja
" Evaluacién/puntaje: 61
1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 46

Peso de semilla fresca/mazorca:
119¢

indice de semilla: 0.91g

Indice de mazorca: 24.01

Frutos por arbol: 65

Estimado de produccion/planta:
2.72kg

Edad/afos: 25

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

«® 50%




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
119¢

Indice de semilla: 0.92¢

Indice de mazorca: 27.21

Frutos por arbol: 45

Estimado de produccion/planta:

1.64kg

Edad/afos: 25

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
I Madre De Dios
Nanay

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Chocolate, AHTE /= /=
mango, malta %’!f
Sabor/Aroma: Limon, banano,

pasas

Evaluaciéon/puntaje: 64.5

i&@\..s % o Cacy,




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccién transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamailio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 39

Peso de semilla fresca/mazorca:
114¢

indice de semilla: 1.02¢

indice de mazorca: 25.06

Frutos por arbol: 120

Estimado de produccion/planta:

3.93kg

Edad/afios: 45

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olot/Fragancia: Chocolate,
polen

Sabor/Aroma: Limén, banano
Evaluacion/puntaje: 59

.

L7
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éCual es su afinidad genética?

AUC - 62

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Maracuya,

) polen Sabor/Aroma: Mango cituelo,

frutas citricas
Evaluacion/puntaje: 61

«® 50"’%

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
NP° Semillas/fruto: 28

Peso de semilla fresca/mazorca: _
87¢g . :
Indice de semilla: 1.09¢ J
Indice de mazorca: 32.84

Frutos por arbol: 150

Estimado de produccion/planta:
4.26kg

Edad/afos: 45

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral




AUC - 63

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Orbicular
Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccidn transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
NP° Semillas/fruto: 22

Peso de semilla fresca/mazorca:
96g

Indice de semilla: 1.53¢g

Indice de mazorca: 29.76

Frutos por arbol: 50

Estimado de produccion/planta:
1.62kg

Edad/afios: 25

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

P

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Mani, naranja,
nueces

Sabor/Aroma: frutos maduros,
Chocolate, frutos,

frutos deshidratados
Evaluacion/puntaje: 66.5

4
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%g% 2. Perfil sensorial del licor




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccién transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 36

Peso de semilla fresca/mazorca:
128¢g

Indice de semilla: 1.24¢

Indice de mazorca: 22.32

Frutos por arbol: 70

Estimado de produccion/planta:

3.18kg

Edad/afos: 25

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Mani, panela,
pasas

Sabor/Aroma: Frutos maduros,
pasas, nueces
Evaluacion/puntaje: 63.5
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¢Cual es su afinidad genética?

AUC - 65

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Génetico

Chuncho
2. Por sus granos

Seccioén longitudinal: Eliptico
Seccién transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Polen,

aguaymanto
/' Sabor/Aroma: Miel, pasas
Evaluacion/puntaje: 77.5

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 38

Peso de semilla fresca/mazorca: » #ﬁ'
121g “ 2

indice de semilla: 1.11¢g A, ! :

Indice de mazorca: 23.61 " ; : ; g

Frutos por arbol: 120

Estimado de produccion/planta:
5.59kg

Edad/afos: 45 :
Altura del arbol: Alto _ A WA ‘%@

| Arqueotipo del arbol: Erecta o
Sanidad: Tolerante M _ M

Floral
zoppy
Especia
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¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 30

Peso de semilla fresca/mazorca:
82¢g

Indice de semilla: 0.96g

Indice de mazorca: 34.84

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
1.73kg

Edad/afos: 45

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

i

@ Oy

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Génetico

Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Pasas, frutas
secas

Sabor/Aroma: Uvas, frutas
secas

Evaluaciéon/puntaje: 63

%

2. Perfil sensorial del licor




AUC - 68

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanca
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Grande
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
116g

indice de semilla: 1.02¢

Indice de mazorca: 24.63

Frutos por arbol: 45

Estimado de produccion/planta:
1.83kg

Edad/afos: 45

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético

~ Chuncho

. Contamana

[ Madre De Dios
[ Nanay

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores basicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Miel, uvas,
guindones

Sabor/Aroma: Durazno, pasas,
citrico

Evaluacion/puntaje: 64.5

@




AUC - 69

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccidn transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 36

Peso de semilla fresca/mazorca:
136g

indice de semilla: 1.32¢

Indice de mazorca: 21.01

Frutos por arbol: 85

Estimado de produccion/planta:
4.28kg

Edad/afos: 40

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
%§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Cacao, pasas,
\‘_/ vainilla

Sabor/Aroma: Nueces,
guindones
Evaluacion/puntaje: 81
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éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Dentado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

Chuncho
2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%@gg 1. Sabores basicos de la pulpa % % 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Nuez, pasas,

L)

¢ Como se comporta en

cumpo? Sabor/Aroma: Guindones,
. polen, polvo de cacao, vainilla
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 89

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 41

Peso de semilla fresca/mazorca:
118¢g

Indice de semilla: 1.01¢g

Indice de mazorca: 24.21 ;

Frutos por arbol: 95 Ef g g
Estimado de produccion/planta: =

3.27kg

Edad/afos: 40
Altura del arbol: Intermedio eats ' %

Arqueotipo del arbol: Erecta i P
J Sanidad: Tolerante M _ ’M




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
122¢

Indice de semilla: 1.07¢g

Indice de mazorca: 23.42

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
2.94kg

Edad/afos: 40

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

¢Cual es su afinidad genética?

Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores hdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Cacao, mani

/ Sabor/Aroma: Pecanas, naranja

Evaluacion/puntaje: 82

Floral
2
Zapioy

Grupo Genético

2. Perfil sensorial del licor




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos Grupo Genético

Chuncho

Seccion longitudinal: Ovada
Seccién transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Crema

: ¢Qué atributos sensoriales tiene?
Textura de mucilago: Jugoso

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Nueces, pasas,
Z \__/ panela
/' Sabor/Aroma: guindones, limén
Evaluacién/puntaje: 79

Tamaiio del fruto: Grande _ g
« e,

Tamaiio de la semilla: Mediano 4
N° Semillas/fruto: 47 '

Peso de semilla fresca/mazorca: . ; @fw
162¢g 2

Endice de semilla: 1.21g ' J .
Indice de mazorca: 17.64 i 1 _ E § '

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

\4

Frutos por arbol: 95

Estimado de produccion/planta:
5.03kg

Edad/afos: 40

Altura del arbol: Intermedio : %

Arqueotipo del arbol: Erecta _
/ Sanidad: Tolerante %Db;- M




éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa gggg 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Pasas,

| guindones, vainilla

¢ Como se comporta en

cumpo? Sabor/Aroma: Malta, naranja,
. . nueces
1. Productividad Evaluacion/puntaje: 79

Tamaiio del fruto: Grande 5

Tamaiio de la semilla: Mediano *‘\w\ %‘b

N° Semillas/fruto: 33

Peso de semilla fresca/mazorca: ! & i‘?
1 10g ¥

indice de semilla: 1.17¢ ;

Indice de mazotca: 25.97

Frutos por arbol: 80

Estimado de produccion/planta:
3.14kg

Edad/afos: 40

Altura del arbol: Intermedio = %t

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante 1%% M

Floral
zapioy
Especiado




éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
ligera

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores hasicos de la pulpa %%gg 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Polvo de

_ / cacao, panela

Sabor/Aroma: Panecla, naranja
Evaluacion/puntaje: 83

@b

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamailo del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 38

Peso de semilla fresca/mazorca:
92¢

indice de semilla: 0.85g

Indice de mazotca: 31.06

Frutos por arbol: 135

Estimado de produccion/planta:
4.85kg

Edad/afos: 40

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta : el
/ Sanidad: Tolerante 4"@% M

Floral
Especiado




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Aguso
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccién longitudinal: Ligera
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olot/Fragancia: Cacao,
\__/ Algarrobina, vanilla

¢ Como se comporta en

cumpo? 7 " Sabor/Aroma: nueces, pasas,
. malta
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 81

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamafio de la semilla: grande
N° Semillas/fruto: 34

Peso de semilla fresca/mazorca:
112¢

indice de semilla: 1.05¢

Indice de mazorca: 28.01

Frutos por arbol: 20

Estimado de produccion/planta:
0.74kg

Edad/afos: 6

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 46

Peso de semilla fresca/mazorca:
130g

indice de semilla: 0.99¢

Indice de mazorca: 21.98

Frutos por arbol: 29

Estimado de produccion/planta:

1.82kg

Edad/afos: 6

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
[l Criollo

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores hdsicos de la pulpa %% 2. Perfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: Cacao, pasas

Sabor/Aroma: Limdn, nueces
Evaluacion/puntaje: 59

P

JoBieury



¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 36

Peso de semilla fresca/mazorca:
155¢

Indice de semilla: 1.51¢g

Indice de mazorca: 18.43

Frutos por arbol: 32

Estimado de produccion/planta:
117kg

Edad/afios: 6

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

) Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

I Madre De Dios
Nanay
M Huallaga

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %@%

Olor/Fragancia: Vainilla, .—515/5755 =
Limén, toronja ‘/GL !;/
Sabor/Aroma: Malta, naranja,

nueces, algarrobina

Evaluacién/puntaje: 89.5

?@__ o

2. Perfil sensorial del licor




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Profundo

Grupo Genético

Chuncho

2. Por sus granos 1 Criollo

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?
%@gg 1. Sabores hasicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Pasas, panela,

s

¢ Como se comporta en

campo? Sabor/Aroma: Limén, malta,
nueces
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 80

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
116g

indice de semilla: 1.02¢

Indice de mazotca: 24.63

Frutos por arbol: 27

Estimado de produccion/planta:
1.36kg

Edad/afos: 6

Altura del arbol: Bajo

Arqueotipo del arbol: Intermedia
/ Sanidad: Tolerante

Floral




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Orbicular
Forma del apice: Redondeado
Rugosidad: Ausente

Constriccion basal: Liegro
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Amarillo
Textura de mucilago:Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Pequefio
Tamafio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 34

Peso de semilla fresca/mazorca:
104g

Indice de semilla: 1.07¢g

Indice de mazorca: 27.47

Frutos por arbol: 15

Estimado de produccion/planta:
0.52kg

Edad/afios: 6

Altura del arbol: Bajo
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa
Olor/Fragancia: Cacao, pancla

Sabor/Aroma: Toronja, nueces
Evaluacion/puntaje: 71

& 5 %tr

T
/

2. Perfil sensorial del licor




éCual es su afinidad genética?

AUC - 83

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Profundo

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco

. V4 3 3 L3 ,
Textura de mucilago: Jugoso ¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%gg 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Pasas, Nueces,

¢ Como se comporta en

campo? limén
Sabor/Aroma: Guindones,
1. Productividad algarrobina, malta

Evaluacién/puntaje: 79

Tamaiio del fruto: Grande S
<« O,

Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 42

Peso de semilla fresca/mazorca: 3
199¢ 2
indice de semilla: 1.16¢

Indice de mazorca: 14.36

Frutos por arbol: 10

Estimado de produccion/planta:
0.41kg

Edad/afios: 6

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 38

Peso de semilla fresca/mazorca:
102¢g

Indice de semilla: 0.94¢g

Indice de mazorca: 28.01

Frutos por arbol: 27

Estimado de produccion/planta:
1.04kg

Edad/afos: 6

Altura del arbol: Bajo
Arqueotipo del arbol: Intermedia
Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

)
/

1. Sabores bdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Pasas, nueces
Sabor/Aroma: Algarrobina,
panela

Evaluacion/puntaje: 78

o O,

o

ES
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2. Perfil sensorial del licor




AUC - 85

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccidn transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
142¢

Indice de semilla: 1.24¢

Indice de mazorca: 20.12

Frutos por arbol: 34

1.33kg
Edad/afios: 6
Altura del arbol: Bajo

Arqueotipo del arbol: Intermedia
/ Sanidad: Tolerante

Estimado de produccion/planta:

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Polvo de
cacao, nueces, vainilla
Sabor/Aroma: Limodn,
algarrobina
Evaluacién/puntaje: 76

&




éCual es su afinidad genética?

AUC - 86

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Fuerte
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: Pasas, nuez,
vainilla

Sabor/Aroma: Guindon, algarrobina
Evaluacion/puntaje: 79

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamailo del fruto: Grande
Tamailo de la semilla: Grande
N° Semillas /fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
209¢g

indice de semilla: 1.83g

Indice de mazotca: 13.67

Frutos por arbol: 12

Estimado de produccion/planta:
0.62kg

Edad/afos: 6

Altura del arbol: Bajo

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante %
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¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
188g

Indice de semilla: 1.65¢g

Indice de mazorca: 15.20

Frutos por arbol: 15

Estimado de produccion/planta:
0.80kg

Edad/afios: 6

Altura del arbol: Bajo
Arqueotipo del arbol: Intermedia
Sanidad: Tolerante

¢Cual es su afinidad genética?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Polvo de
\‘_/ cacao, panecla
Sabor/Aroma: Algarrobina,
polen
Evaluacion/puntaje: 77

N

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 2. Perfil sensorial del licor
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AUC - 88

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 41

Peso de semilla fresca/mazorca:
133g

indice de semilla: 1.14¢

Indice de mazorca: 21.48

Frutos por arbol: 27

Estimado de produccion/planta:
1.59kg

Edad/afos: 6

Altura del arbol: Bajo

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Nuez, Amargo
Sabor/Aroma: Cremoso, crudo
Evaluacion/puntaje: 69

zopy



¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Agudo
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 42

Peso de semilla fresca/mazorca:
177¢g

Indice de semilla: 1.48¢

Indice de mazorca: 16.14

Frutos por arbol: 11

Estimado de produccion/planta:

0.78kg

Edad/afios: 6

Altura del arbol: Bajo
Arqueotipo del arbol: Intermedia
Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores basicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Polvo de 5;5/5’55,5
cacao, nuez, amargo \/

Sabor/Aroma: Limoén, frutas
secas, Cremoso
Evaluacion/puntaje: 76
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¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Ovado

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledén: Blanco
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Pequefio
Tamaiio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 25

Peso de semilla fresca/mazorca:
29¢

Indice de semilla: 0.83g

Indice de mazorca: 48.43

Frutos por arbol: 85

Estimado de produccion/planta:

1.79kg

Edad/afos: 25

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

_Floifal
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éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores basicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Mani, nueces
Sabor/Aroma: Naranja, pancla
polen

Evaluacién/puntaje: 81

%g% 2. Perfil sensorial del licor




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Orbicular
Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Inrtermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaifo del fruto: Pequefio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 25

Peso de semilla fresca/mazorca:
57¢g

Indice de semilla: 0.80g

Indice de mazorca: 50.13

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
1.38kg

Edad/afos: 25

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: Frutal, panela, 7
notas citricas

Sabor/Aroma: Herbal, naranja
Evaluacion/puntaje: 66
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éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Profundo

Grupo Genético

Chuncho
- Contamana

2. Por sus granos
B ICS-6 cultivar

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

Olot/Fragancia: Algarrobina,
Z / panela, pasas

Sabor/Aroma: Limén, higos
secos, nueces, malta

Evaluacion/puntaje: 87

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 43

Peso de semilla fresca/mazorca:
115¢

Indice de semilla: 0.94g

Indice de mazorca: 24.84

Frutos por arbol: 165

Estimado de produccion/planta:
6.70kg

Edad/afos: 25

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante
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éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

Grupo Genético
Chuncho

B VRAE-15 cultivar

M Tikuna

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores hdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olot/Fragancia: Polvo de
2 _‘/ / cacao, frutos secos

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Sabor/Aroma: Nuez, guindones
Evaluacion/puntaje: 60

Tamano del fruto: Intermedio Tia

Tamaiio de la semilla: Grande ?‘J’) O %
N° Semillas/fruto: 48 '
Peso de semilla fresca/mazorca:
186g

indice de semilla: 1.36g S ' . !
Indice de mazorca: 15.36 EF

Frutos por arbol: 65

Estimado de produccion/planta:
4.15kg

Edad/afios: 30

Altura del arbol: Bajo \ e o ‘%'

Arqueotipo del arbol: Pendulosa : e ?
J Sanidad: Tolerante %% _ M

Floral
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¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 41

Peso de semilla fresca/mazorca:
97¢g

indice de semilla: 0.83g

Indice de mazorca: 29.46

Frutos por arbol: 85

Estimado de produccion/planta:

2.81kg

Edad/afos: 30

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
I Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Cacao, nueces
Sabor/Aroma: Herbal, amargo
Evaluacion/puntaje: 74

zapioy

gg% 2. Perfil sensorial del licor




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ligero

Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético
Chuncho

2. Por sus granos i Madre De Dios

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Intermedio

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %

Olor/Fragancia: Nueces, AT ;,/57

| agradable -Q\*i

%% 2. Perfil sensorial del licor

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Sabor/Aroma: Fruetos secos,
volatil
Evaluacion/puntaje: 70

Tamaiio del fruto: Intermedio sewmcfimnenas,
Tamafio de la semilla: Mediano Q“@' - 0%
N° Semillas/fruto: 34 :

Peso de semilla fresca/mazorca: ' #év
67g : 2

Indice de semilla: 0.69g '
Indice de mazorca: 42.64

Frutos por arbol: 95

Estimado de produccion/planta:
2.15kg

Edad/afios: 30

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Intermedia
Sanidad: Tolerante
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¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 39

Peso de semilla fresca/mazorca:
93¢

indice de semilla: 0.83g

Indice de mazorca: 30.72

Frutos por arbol: 70

Estimado de produccion/planta:
1.91kg

Edad/afos: 30

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: nuez,
guindones

Sabor/Aroma: Algarrobina
Evaluacién/puntaje: 71
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¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Seco

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 35

Peso de semilla fresca/mazorca:
70g

Indice de semilla: 0.70g

Indice de mazorca: 40.82

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
1.19kg

Edad/afos: 30

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

)

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %g%
Olor/Fragancia: Cacao, nueces

Sabor/Aroma: Guindones,pasas
Evaluacion/puntaje: 84

2. Perfil sensorial del licor



¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaifo del fruto: Pequefio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 37

Peso de semilla fresca/mazorca:
80g

indice de semilla: 0.76g

Indice de mazorca: 35.71

Frutos por arbol: 95

Estimado de produccion/planta:
3.08kg

Edad/afos: 30

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %g%

Olot/Fragancia: Cacao, frutas
secas, cremoso

Sabor/Aroma: Nuez, dulce
Evaluacion/puntaje: 73

2. Perfil sensorial del licor



¢Cual es su afinidad genética?

AUC - 103

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos Grupo Genético

Chuncho

Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco

Textura de mucilago: Jugoso ¢Qué atributos sensoriales tiene?

. . la ool Perfi . .
§$§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa g% 2. Perfil sensorial del licor

¢ Como se comporta en Olot/Fragancia: Cacao, Frutos
cumpo? ’ | secos
<

Sabor/Aroma: Nuez, agradable
Evaluacion/puntaje: 74

1. Productividad

Tamaifo del fruto: Pequefio o@‘ ¢ %q.
Tamaiio de la semilla: Mediano 4

N° Semillas/fruto: 30

Peso de semilla fresca/mazorca:
66g

indice de semilla: 0.77g

Indice de mazorca: 43.29

Frutos por arbol: 110

Estimado de produccion/planta:
2.43kg

Edad/afos: 30

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Dentado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

Grupo Genético

2. Por sus granos
Chuncho

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Intermedio

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%@gg 1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Cacao, pasas

) vainilla

2
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¢ Como se comporta en

cqmpo? Sabor/Aroma: Agradable, higos
secos, nueces
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 78
Tamaiio del fruto: Intermedio - :
Tamaiio de la semilla: Mediano (&@ s %q'
N° Semillas/fruto: 43 ;
Peso de semilla fresca/mazorca: ) % éf

85g R 2
Indice de semilla: 0.69g :

Indice de mazorca: 33.61

Frutos por arbol: 65

Estimado de produccion/planta:
1.86kg

Edad/afios: 30

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante
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¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ninguno

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledén: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamafio de la semilla: grande
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
118¢g

indice de semilla: 1.03¢

Indice de mazorca: 24.21

Frutos por arbol: 80

Estimado de produccion/planta:
2.91kg

Edad/afos: 30

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Mani, nuez
Sabor/Aroma: Herbal
Evaluacion/puntaje: 74.5

%@% 2. Perfil sensorial del licor




AUC - 107

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Intermedio
Constriccién basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccién transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas /fruto: 42

Peso de semilla fresca/mazorca:
114g

Indice de semilla: 0.95g

Indice de mazorca: 25.06

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
2.76kg

Edad/afios: 30

Altura del arbol: Intermedio

| Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Olor/Fragancia: Madera,
/ ) mani, frutas frescas

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho
[ Satipo-VRAE
B Huallaga

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %S% 2. Perfil sensorial del licor

7/
%

Sabor/Aroma: Guanabana,
mango, deshidratado, nuece
Evaluacion/puntaje: 76

7 O,

'§




éCual es su afinidad genética?

AUC - 108

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constricciéon basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccién longitudinal: Ovada
Seccién transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Morado

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %S% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Cereales
tostado, madera, pasas
Sabor/Aroma: Frutos secos,
mani, frutos maduros
Evaluacion/puntaje: 62

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 33

Peso de semilla fresca/mazorca:

6lg 2

I:ndice de semilla: 0.65g ; .

Indice de mazorca: 46.84 N 3
Frutos por arbol: 150 § f— & : E

Estimado de produccion/planta:
2.43kg

Edad/afios: 30

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta : ;
/ Sanidad: Tolerante ‘Vl;,q% M




AUC - 109

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccién transversal: Redondeada
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamafio del fruto: Pequefio
Tamafio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 25

Peso de semilla fresca/mazorca:
56g

Indice de semilla: 0.78g

Indice de mazorca: 51.02

Frutos por arbol: 75

1.83kg
Edad/afos: 30
Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Estimado de produccion/planta:

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
~ Contamana_
¥ Madre De Dios
~ ICS-1 cultivar
I Criollo

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hasicos de la pulpa 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Guayabas
madera, mani
Sabor/Aroma: Guanabanas,
madera
Evaluacion/puntaje: 78.5




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamafio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
96g

Indice de semilla: 0.84¢

Indice de mazorca: 29.76

Frutos por arbol: 180

Estimado de produccion/planta:
5.80kg

Edad/afios: 45

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

8

i

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa g%%

)

(= =

Olor/Fragancia: Pasas,
fnuez, amargo
Sabor/Aroma: Algarroba,
cascara de toronja
Evaluacion/puntaje: 79

@

2. Perfil sensorial del licor




AUC - 111

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccién transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamafio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 37

Peso de semilla fresca/mazorca:
125¢

Indice de semilla: 1.18¢

Indice de mazorca: 22.86

Frutos por arbol: 160

Estimado de produccion/planta:
6.28kg

Edad/afios: 45

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa g%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Madera,
Nuez, quindones, amargo
Sabor/Aroma: Algarrobina,
toronja
Evaluacion/puntaje: 67

.




¢Cual es su afinidad genética?

AUC - 112

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos
Chuncho

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%@gg 1. Sabores bdsicos de la pulpa gggg 2. Perfil sensorial del licor

Olot/Fragancia: Nuez,
panela, cremoso

¢ Como se comporta en

cumpo? Sabor/Aroma: Guindones,
frescura
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 78
Tamaiio del fruto: Intermedio &@
Tamaiio de la semilla: Grande <

N° Semillas/fruto: 38

Peso de semilla fresca/mazorca:
118g

Indice de semilla: 1.09¢

Indice de mazorca: 24.21

Frutos por arbol: 240

Estimado de produccion/planta:
10.21kg

Edad/afos: 45

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
J Sanidad: Tolerante Iy,

Floral




AUC - 113

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Ovada
Seccidn transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 44

Peso de semilla fresca/mazorca:
104g

Indice de semilla: 0.83g

Indice de mazorca: 27.47

Frutos por arbol: 300

Estimado de produccion/planta:
10.63kg

Edad/afos: 45

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

panela, cremoso

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hasicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Nuez,

Sabor/Aroma: Naranja,
mandarina
Evaluacion/puntaje: 81

W %,




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
ligera

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedio
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 33

Peso de semilla fresca/mazorca:
76g

Indice de semilla: 0.81¢g

Indice de mazorca: 37.59

Frutos por arbol: 350

Estimado de produccion/planta:

10.11kg

Edad/afios: 45

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %Sgg
i

Olor/Fragancia: Cacao,
panela, algarrobina, cremoso
Sabor/Aroma: Naranja,
mandarina, nueces, malta
Evaluacion/puntaje: 89.5

@ O,

zopy

2. Perfil sensorial del licor




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccioén transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco

L] 7 ) . . ,
Textura de mucilago: Jugoso ¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %% 2. Perfil sensorial del licor

¢ Como se comporta en Olor/Fragancia: Notas a medicina, 45
cumpo’ P / pos gusto amargo, herbal
" Sabor/Aroma: Nueces, amargo
1. Productividad Evaluacion/puntaje: 71
Tamaiio del fruto: Intermedio seensf
Tamaifio de la semilla: Mediano *‘d" i %q.
NP° Semillas/fruto: 37 . 39'
Peso de semilla fresca/mazorca: ¥ $
120g 2

Indice de semilla: 1.14¢

Indice de mazorca: 23.81

Frutos por arbol: 145

Estimado de produccion/planta:
5.82kg

Edad/afios: 45

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral




AUC - 117

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constricciéon basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccidn transversal: Redondeada
Color de cotiledén: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 42

Peso de semilla fresca/mazorca:
73g

Indice de semilla: 0.61g

Indice de mazorca: 39.14

Frutos por arbol: 85

Estimado de produccion/planta:
2.12kg

Edad/afos: 50

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olot/Fragancia: Chocolate,

Sabor/Aroma: Herbal, mandarina, cacao
Evaluacion/puntaje: 74

o




éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco

L] ’ ) ] . ,
Textura de mucilago: Jugoso ¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Anuezado,
agradable

Sabor/Aroma: Citricos, paneles
Evaluacién/puntaje: 75

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

&

Tamaiio del fruto: Intermedio e

Tamaifo de la semilla: Mediano Q‘d@ %
N° Semillas/fruto: 41
Peso de semilla fresca/mazorca: g
102¢ "
Indice de semilla: 0.87¢g
Indice de mazorca: 28.01

Estimado de produccion/planta: L ; S g

Frutos por arbol: 168
5.54kg

Edad/afios: 50
Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta J &
J Sanidad: Tolerante 1%% M

Floral




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Intermedio
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaifio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 37

Peso de semilla fresca/mazorca:
90g

Indice de semilla: 0.85g

Indice de mazorca: 31.75

Frutos por arbol: 185

Estimado de produccion/planta:
4.07kg

Edad/afios: 50

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Intermedio
/ Sanidad: Tolerante

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %Sgg 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Madera,
nueces

Sabor/Aroma: Citricos, panela,
polen

Evaluacion/puntaje: 80




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Fuerte
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

Chuncho
VRAE-15 cultivar

2. Por sus granos
Tikuna

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %S% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Licuma, A
/ / nueces E

¢ Como se comporta en

cumpo? Sabor/Aroma: Citricos,
matacuya
1. Productividad Evaluacion/puntaje: 75
Tamaifo del fruto: Intermedio 5
Tamailo de la semilla: Mediano ?“#Bh %
NP° Semillas/fruto: 26 !
Peso de semilla fresca/mazotrca: 3
67g 2

Indice de semilla: 0.90g

Indice de mazorca: 42.64

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
1.50kg

Edad/afios: 50

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Intermedio ;
/ Sanidad: Tolerante q'h% M

Floral
zeppy
Especiado




¢Cual es su afinidad genética?

AUC - 122

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profunda

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedio
Color de cotiledén: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%& 1. Sabores hasicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

W Olor/Fragancia: Lucuma,
/ mani

¢ Como se comporta en

cumpo? SS:Cl;(;r/ Aroma: Limon, frutos
1. Productividad Evaluacion/puntaje: 72
Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamafio de la semilla: Mediano Qd@ : %
NP° Semillas/fruto: 35 :
Peso de semilla fresca/mazorca: 3
118 :
Indice de semilla: 1.18¢ -
Indice de mazorca: 24.21 é .
Frutos por arbol: 375 g i ‘m :E
Estimado de produccién/planta: ik 1€ P ;

Edad/afos: 50
Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante 4%% M




éCual es su afinidad genética?

AUC - 123

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Dentado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profunda

Grupo Genético

2. Por sus granos
Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedio
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores hasicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

.
ey
s s

Olor/Fragancia: Cocoa, pasas,

¢ Como se comporta en

cumpo? Sabor/Aroma: Citricos, naranja,
mani

1. Productividad Evaluacion/puntaje: 72
Tamaiio del fruto: Intermedio A 5 )
Tamaio de la semilla: Mediano f& . %q.
N° Semillas/fruto: 44
Peso de semilla fresca/mazorca: 3 g""
135¢ 2
I:ndice de semilla: 1.07g p !
Indice de mazorca: 21.16 - = '
Frutos por arbol: 85 § | d’ | g g
Estimado de produccion/planta: * - N
3.93kg ~
Edad/afios: 50 -
Altura del arbol: Alto ﬁ&,

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante %% M




AUC - 124

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Pequefio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 23

Peso de semilla fresca/mazorca:
57¢g

Indice de semilla: 0.87g

Indice de mazorca: 50.13

Frutos por arbol: 145

Estimado de produccion/planta:
2.80kg

Edad/afos: 50

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

¢Cual es su afinidad genética?

Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: mani,
carambola

Sabor/Aroma: Citricos, naranja
Evaluacién/puntaje: 82

e

W
\d
zapioy

Grupo Genético

¥ Madre De Dios

2. Perfil sensorial del licor




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 34

Peso de semilla fresca/mazotrca:
87g

Indice de semilla: 0.90g

Indice de mazorca: 32.84

Frutos por arbol: 55

Estimado de produccion/planta:
1.44kg

Edad/afos: 50

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta

/ Sanidad: Tolerante

&P ) o

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Frutos rojos,

Sabor/Aroma: Madera, frutal
Evaluacién/puntaje: 87

@ e




AUC - 127

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccioén transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Seco

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 44

Peso de semilla fresca/mazotrca:
131g

Indice de semilla: 1.04g

Indice de mazorca: 21.81

Frutos por arbol: 95

3.80kg
Edad/afios: 50
Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Pentulosa
J Sanidad: Tolerante

Estimado de produccion/planta:

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: Mani, madera,
anuezada

Sabor/Aroma: Limdn, herbal
Evaluacion/puntaje: 72.3




AUC - 128

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazotrca:
125¢

Indice de semilla: 1.09¢

Indice de mazotca: 22.86

Frutos por arbol: 65

Estimado de produccion/planta:

2.82kg

Edad/afios: 50

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Pentulosa
Sanidad: Tolerante

/ Sabor/Aroma: Flores de
lavanda, flores de violeta, frutos

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa g%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Miel de tierra,
. = canela, frutos madutos y citricos

tropicales
Evaluacion/puntaje: 85.3




¢Cual es su afinidad genética?

AUC - 129

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Fuerte

Constricciéon basal: Ligero
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Almendra,
mango, pasas
Sabor/Aroma: Mandarina,

¢ Como se comporta en

L

?
campo: nueces, manf
.. Evaluacio taje: 72.3
1. Productividad valuacion/puntaje
Tamaiio del fruto: Intermedio 5
Tamaifio de la semilla: Mediano *‘\p\ 4 D%'

NP° Semillas/fruto: 46

Peso de semilla fresca/mazorca:
137¢ 2
Indice de semilla: 1.04g

Indice de mazorca: 20.86

Frutos por arbol: 60

Estimado de produccion/planta:
2.80kg

Edad/afios: 50

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Intermedia
/ Sanidad: Tolerante 4,% M

Floral

Zapv




éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccién basal: Ligero
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Intermedio

¢Qué atributos sensoriales tiene?

. L. la oul Perfi . .
%% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Nueces,

herbal, pecanas

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Sabor/Aroma: Umani, ciruelas,
frutos citricos y rojos
Evaluacion/puntaje: 74.3

Tamaiio del fruto: Grande
Tamaiio de la semilla: Grande 4
NP° Semillas/fruto: 35

Peso de semilla fresca/mazotrca:
126¢ 2
Indice de semilla: 1.26g

Indice de mazotca: 22.68

Frutos por arbol: 85

Estimado de produccion/planta:
3.75kg

Edad/afios: 50

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Pronfundo

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaifio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 35

Peso de semilla fresca/mazorca:
118¢g

Indice de semilla: 1.18¢

Indice de mazorca: 24.21

Frutos por arbol: 85

Estimado de produccion/planta:
3.33kg

Edad/afios: 50

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

/ frutas secas
" Sabot/Aroma: Herbal, higos,

Floral

2

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

éQué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores hdsicos de la pulpa g%%

Olor/Fragancia: Frutas citricas,

uvas
Evaluacion/puntaje: 62.7

.

2. Perfil sensorial del licor




AUC - 132

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Ovada
Seccidn transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Grande
Tamaiio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 41

Peso de semilla fresca/mazorca:
157¢g

Indice de semilla: 1.34¢

Indice de mazorca: 18.20

Frutos por arbol: 65

3.45kg
Edad/afos: 50
Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Estimado de produccion/planta:

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Mani, pasas,
frutas tropicales

Sabor/Aroma: Citricos, acetico,
polen

Evaluacién/puntaje: 57.7




Cual es su afinidad genética?

AUC - 133

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%&@ 1. Sabores basicos de la pulpa %%gg 2. Perfil sensorial del licor

) | Olor/Fragancia: Maracuya, .Efi_i_g' ==
cereza, polen ﬁ“‘\é/z}"

¢ Como se comporta en ) ,

cumpo? Sabor/Aroma: Herbal, naranja,

nueces

1. Productividad Evaluacién/puntaje: 78
Tamafio del fruto: Intermedio 5 c
Tamafio de la semilla: Mediano Q&ﬁ i %Qr e S,
NP° Semillas/fruto: 42 8
Peso de semilla fresca/mazorca: ' N y : - )&
73g 2 : ' '
I:ndice de semilla: 0.61g : . J
Indice de mazorca: 39.14 5 : : g z
Frutos por arbol: 85 _s 1 o . g g _ §
Estimado de produccion/planta: =

2.12kg
Edad/afios: 50

Altura del 4rbol: Alto B : % ' v%;c‘?
Arqueotipo del arbol: Erecta : -
/ Sanidad: Tolerante %&k N wﬂ“&p Fruta Fru@




AUC - 136

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profunda

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamafo del fruto: Pequefio
Tamaifio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 31

Peso de semilla fresca/mazorca:
70g

Indice de semilla: 0.79¢

Indice de mazorca: 40.82

Frutos por arbol: 185

Estimado de produccion/planta:

4.42kg

Edad/afios: 50

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

i)

Floral

Olor/Fragancia: Pasas,

panela, manf{

Sabor/Aroma: Citricos, pecanas,
miel, floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

Evaluacion/puntaje: 69

A

Zapioy
Especiado




éCual es su afinidad genética?

AUC - 137

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Chocolate, : ’
ANET 7 nuez, pasas R‘
/ Sabor/Aroma: Herbal, mandarina, cacao
Evaluacion/puntaje: 64

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano

N° Semillas/fruto: 34 8 ’%
Peso de semilla fresca/mazorca: 4 ;1' 8 %,

72g 2 4
Indice de semilla: 0.74¢ .

Indice de mazorca: 39.68
Frutos por arbol: 170 _ =
Estimado de produccion/planta: - - ’°::v
3.64kg
Edad/afios: 50

Altura del arbol: Alto %@ v%?

Arqueotipo del arbol: Erecta “}’
Sanidad: Tolerante A

Floral

zeppy
Especiado
ih
Jofisewnd




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccién basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%&@ 1. Sabores hasicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Man, pasas,
2 frutas tropicales
/ Sabor/Aroma: Frutas citricas,
naranja, nueces

Evaluacion/puntaje: 74.5

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio 5

Tamaio de la semilla: Mediano Q(&a\ %q.
NP° Semillas/fruto: 35

Peso de semilla fresca/mazorca:
80g 2
Indice de semilla: 0.80g

Indice de mazorca: 35.71

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
2.39kg

Edad/afios: 50

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante % d"}?

Floral




éCual es su afinidad genética?

AUC - 139

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Imtermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético
Chuncho

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

. L. la oul Perfi . .
%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %% 2. Perfil sensorial del licor

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Sabor/Aroma: Citricos, naranja,
chicolate, flores de violetas
Evaluaciéon/puntaje: 88

@

Olor/Fragancia: Miel, mani,
\‘_/ ) almendras

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca: ;
108g 2
Indice de semilla: 0.95g

indice de mazorca: 26.46 Pl ' A
Frutos por arbol: 125 e i E
Estimado de produccion/planta: Vs ' P

6.30kg
Edad/afos: 50 : . i
Altura del 4rbol: Alto P < %,

Arqueotipo del arbol: Erecta SR
J Sanidad: Tolerante q,%% _ M

Floral




éCual es su afinidad genética?

AUC - 140

\. ¢Como lo identificamos?

/ 1. Por sus mazorcas
-
/ Color fruto inmaduro: Verde

Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profunda

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hasicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

¢ Como se comporta en Olot/Fragancia: Madera, sabor

campo? frutal
Sabor/Aroma: Nueces
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 62

Tamaiio del fruto: Intermedio 5
Tamafio de la semilla: Mediano Q“”‘ %@
NP° Semillas/fruto: 34

Peso de semilla fresca/mazorca: 3

109g ;

Indice de semilla: 1.12¢

Indice de mazorca: 26.21

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
2.32kg

Edad/afos: 50

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Pentulosa
/ Sanidad: Tolerante 1’%’ M“}’

Floral




¢Cual es su afinidad genética?

AUC - 141

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Profunda

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccién longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%@gg 1. Sabores bdsicos de la pulpa g% 2. Perfil sensorial del licor

Olot/Fragancia: Café, canela,
/ floral
Sabor/Aroma: Sabor frutal,
frutas tropicales
Evaluacion/puntaje: 79

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio "

Tamaiio de la semilla: Mediano f‘dﬂ 0%9'
NP° Semillas/fruto: 42
Peso de semilla fresca/mazorca: i @p
112¢ 2

indice de semilla: 0.93¢ !
Indice de mazorca: 25.51 )
Frutos por arbol: 55 §
Estimado de produccion/planta:

2.10kg
Edad/afos: 50
Altura del 4rbol: Alto %,

Arqueotipo del arbol: Erecta
J Sanidad: Tolerante 1%% M

Floral
Zapiy




¢Cual es su afinidad genética?

AUC - 142

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccién basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Interemdio

Profundidad de surco: Interemdio

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %%gg 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Gerineos,
Lo ) foral

Sabor/Aroma: Frutas tropicales,

¢ Como se comporta en

?
campo: frutos del bosque
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 85
Tamaiio del fruto: Intermedio 5--
Tamaio de la semilla: Mediano Q.&@ i 0%

N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazotrca:
104¢g 2
Indice de semilla: 0.91 g :

Indice de mazotca: 27.47

= . TR
Frutos por arbol: 75 § N %’ : ‘g
Estimado de produccion/planta: * . g ' ;N
2.10kg

Edad/afios: 50
Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Crema )
/ Sanidad: Tolerante %h}r ' M




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Interemdio

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccidn transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 40

Peso de semilla fresca/mazorca:
113g

Indice de semilla: 0.99¢

Indice de mazorca: 25.28

Frutos por arbol: 95

Estimado de produccion/planta:
3.59kg

Edad/afos: 50

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Q&,\. cssmom B %¢

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores hasicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Mani, pasas,
polen

Sabor/Aroma: Banano,toronja,
sabor medicinal
Evaluacién/puntaje: 81




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Interemdio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 38

Peso de semilla fresca/mazotrca:
79¢g

Indice de semilla: 0.73g

Indice de mazotca: 36.17

Frutos por arbol: 165

Estimado de produccion/planta:
4.83kg

Edad/afos: 50

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%% 1. Sabores hasicos de la pulpa g%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Mani, pasas,

\‘_/ / platanos, citricos
Sabor/Aroma: Toronja,
natranjas, uvas, madera

Evaluacion/puntaje: 76

L e o

Zapoy
Especiado

. - @’ﬁ:ﬂ(‘{sﬂ*}f,‘g}% ,
T4) 3
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¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 34

Peso de semilla fresca/mazotrca:
108g

Indice de semilla: 1.11 g

Indice de mazotca: 26.46

Frutos por arbol: 175

Estimado de produccion/planta:
7.29kg

Edad/afios: 40

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
Il Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores basicos de la pulpa %%gg

Olor/Fragancia: Caramelo, 5/5//_-'/5
panela, matacuya, frutas citricas
Sabor/Aroma: Cerezas, mango,
polen, frutas tropicales
Evaluacién/puntaje: 80

/

==

2. Perfil sensorial del licor
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AUC - 147

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ninguna

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 31

Peso de semilla fresca/mazorca:
87g

Indice de semilla: 0.98g

Indice de mazorca: 32.84

Frutos por arbol: 115

Estimado de produccion/planta:
3.62kg

Edad/afios: 40

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

i

%

la, chirimoya, frutal
J Sabor/Aroma: Ciruela, mango,

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
B CYP-99 cultivar
B Amelonado
" Madre De Dios
¥ Huallaga

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa g%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Castafia, pane

polen, madera
Evaluacion/puntaje: 79

N oW Cace
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AUC - 148

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Delgada
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 42

Peso de semilla fresca/mazotrca:
100g

Indice de semilla: 0.83¢g

Indice de mazotca: 28.57

Frutos por arbol: 85

2.62kg
Edad/afios: 40
Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Estimado de produccion/planta:

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§§ 1. Sabores bés'icos de Iu. pulpa g%%
CO"llnoerlé Fragancia: Pasas, higos 5?5,,. ;%7

Sabor/Aroma: Sabores citricos,

chocolatoso, almendras
Evaluacion/puntaje: 82

2. Perfil sensorial del licor




éCual es su afinidad genética?

AUC - 149

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?
_ 45 %% 1. Sabores bdsicos de la pulpa g%gg 2. Perfil sensorial del licor

— ) | Olor/Fragancia: Mani, pecanas, '

¢ Como se comporta en pasas, moras, herbal

campo? Sabor/Aroma: Caranbola,
guayabas, canela, malta

1. Productividad Evaluacién/puntaje: 76.5
Tamafo del fruto: Pequefio s

Tamaio de la semilla: Mediano Q‘-&-’\' ; oqbq.
NP° Semillas/fruto: 35

Peso de semilla fresca/mazotrca: 3

79g 2

Indice de semilla: 0.79¢

Indice de mazotca: 36.17

Frutos por arbol: 115

Estimado de produccion/planta:
2.54kg

Edad/afios: 40

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante




AUC - 150
\, ¢Como lo identificamos?

/ 1. Por sus mazorcas
/ Color fruto inmaduro: Verde

Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccidn transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 26

Peso de semilla fresca/mazorca:
T4g

Indice de semilla: 100g

Indice de mazorca: 38.61

Frutos por arbol: 130

Estimado de produccion/planta:
3.67kg

Edad/afos: 40

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
I Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: Malta, cafe ~=
coca

Sabor/Aroma: Panela, ajonjoli
Evaluacion/puntaje: 63.5

s

i



AUC - 151

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 29

Peso de semilla fresca/mazotrca:
58g

Indice de semilla: 0.70g

Indice de mazorca: 49.26

Frutos por arbol: 75

0.99kg
Edad/afios: 40
Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Estimado de produccion/planta:

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
I Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?

Yo
Yo

£
-/./

—

1. Sabores bdsicos de la pulpa %S%

Olor/Fragancia: Carambola,
maracuya, mani tostado
Sabor/Aroma: Limén,
aguaymanto
Evaluacion/puntaje: 77.7

2. Perfil sensorial del licor




AUC - 152

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 36

Peso de semilla fresca/mazotrca:
106g

Indice de semilla: 1.03g

Indice de mazorca: 26.95

Frutos por arbol: 60

2.49%g
Edad/afios: 40
Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Estimado de produccion/planta:

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
¥ Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor
Olor/Fragancia: Madera, sabor /=
frutal

Sabor/Aroma: Nueces
Evaluacién/puntaje: 79
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AUC - 153

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Intermedio

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 30

Peso de semilla fresca/mazotrca:
85g

Indice de semilla: 0.99¢

Indice de mazorca: 36.61

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:

2.30kg

Edad/afios: 40

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
I Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores hasicos de la pulpa %S% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Nueces,
madera, pifia, guindones, naranja,
maracuya

Sabor/Aroma: Almendras,
guanabana, tamarindo, caramelo,
manf

Evaluacién/puntaje: 81.3

e“”\' _'5 '%qu




AUC - 154

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamafo del fruto: Pequefio
Tamaio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 41

Peso de semilla fresca/mazotrca:
95¢

Indice de semilla: 0.81 g

Indice de mazorca: 30.08

Frutos por arbol: 120

3.96kg
Edad/afios: 40
Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Estimado de produccion/planta:

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho
¥ Madre De Dios

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Nuez, citricos
Sabor/Aroma: Aguaymanto
Evaluacién/puntaje: 80.7

Floral'

%S% 2. Perfil sensorial del licor




AUC - 155
\, €Como lo identificamos?

/ 1. Por sus mazorcas
.,
,/ Color fruto inmaduro: Verde

Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 32

Peso de semilla fresca/mazotrca:
119¢g

Indice de semilla: 1.30¢g

Indice de mazorca: 24.01

Frutos por arbol: 45

1.71kg
Edad/afos: 15
Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Miel de tietra,

Estimado de produccion/planta:

malta, mani{

Sabor/Aroma: Flores, naranja,
frutas citricas
Evaluacion/puntaje: 73

Grupo Genético
Chuncho

2. Perfil sensorial del licor




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Grande
Tamaio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 48

Peso de semilla fresca/mazotrca:
94¢g

Indice de semilla: 0.69g

Indice de mazotca: 30.40

Frutos por arbol: 45

Estimado de produccion/planta:
3.02kg

Edad/afios: 40

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Flor

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Miel de tietra,
mani, cerezas

Sabor/Aroma: Nuez, naranja,
notas frutales
Evaluacion/puntaje: 81.7

Q‘\#ﬁ- _..-5 % 0\9”“ m.ca%



éCual es su afinidad genética?

AUC - 158

¢Como lo identificamos?

1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profunda

Grupo Genético

2. Por sus granos Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

§§ 1. Sabores bdsicos de la pulpa %% 2. Perfil sensorial del licor

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Olor/Fragancia: Frutas citricas,
“_/ madera
" Sabor/Aroma: Clavo de olor,
frutos secos

Evaluacion/puntaje: 71.5

Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 31

Peso de semilla fresca/mazotrca: 3
121g

Indice de semilla: 1.37¢

2 A
Indice de mazorca: 23.61 [ ) |
Frutos por arbol: 40 f : '
Estimado de produccion/planta: '
1.87kg
Edad/afios: 40 :
Altura del arbol: Intermedio '

Tamaifio del fruto: Intermedio .
o .

4

Floral

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante 1'0.,,&»




éCual es su afinidad genética?

AUC - 159

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

Chuncho

2. Por sus granos
I Madre De Dios

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Intermedio

¢Qué atributos sensoriales tiene?
%@gg 1. Sabores bdsicos de la pulpa gg 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Anuezado,
almendras, banano

%

¢ Como se comporta en

campo? Sabor/Aroma: Hierba,
mandarina
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 77.5
Tamaiio del fruto: Intermedio =§
Tamafio de la semilla: Mediano f“@ a‘%

N° Semillas/fruto: 29 _
Peso de semilla fresca/mazorca: 3 @f"
100g 2

Indice de semilla: 1.21¢g

Indice de mazorca: 28.57

Frutos por arbol: 65

Estimado de produccion/planta:
2.11kg

Edad/afos: 40

Altura del arbol: Alto %@

Arqueotipo del arbol: Erecta .
/ Sanidad: Tolerante 4%% . M@’

_Floral_




éCual es su afinidad genética?

AUC - 160

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Orbicular
Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos Grupo Genético
Chuncho
Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco

Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa gg% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Platano, rosas,

o
¢ Como se comporta en panela, toffe

e x

==
cumpo? Sabot/Aroma: Lima, chocolate,
castafia, flores de violeta
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 79.3
Tamafo del fruto: Pequefio =557 2o Cacy,
Tamafio de la semilla: Mediano Q&ﬂ %q.. !

N° Semillas/fruto: 19

Peso de semilla fresca/mazotrca:
76g f 2
Indice de semilla: 1.40g

Indice de mazorca: 37.59

Frutos por arbol: 55

Estimado de produccion/planta:
1.50kg

Edad/afios: 40

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta :
/ Sanidad: Tolerante U, M

3

Floral
zopioy




éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos Grupo Genético

Chuncho

Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %S% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Plitano, miel, /= a’sz-’
panela manf S SE /

%

¢ Como se comporta en

cumpo? Sabor/Aroma: Chocolate,
avellanas, nueces, rosas
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 67
Tamaiio del fruto: Intermedio 5
Tamaifo de la semilla: Mediano Q“@ %Q-

N° Semillas/fruto: 42
Peso de semilla fresca/mazotrca: : 2 s‘?
163g 2

Indice de semilla: 1.36g

Indice de mazorca: 17.53

Frutos por arbol: 65

Estimado de produccion/planta:
3.92kg

Edad/afios: 40

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral
Zapy
Especiado




éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Intermedio
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos Grupo Genético

Chuncho
Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %Sgg 2. Perfil sensorial del licor

) | Olor/Fragancia: Totonja, café,
¢ Como se comporta en polen, flores de geranio

campo? Sabor/Aroma: Almendras, miel,
limon
1. Productividad Evaluacién/puntaje: 80

Tamafo del fruto: Pequefio
Tamaio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 38

Peso de semilla fresca/mazotrca:
93¢

Indice de semilla: 0.86g

Indice de mazotca: 30.72

Frutos por arbol: 140

Estimado de produccion/planta:
5.21kg

Edad/afios: 60

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 35

Peso de semilla fresca/mazotrca:
66g

Indice de semilla: 0.06g

Indice de mazorca: 43.29

Frutos por arbol: 715

Estimado de produccion/planta:
3.80kg

Edad/afios: 60

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Intermedia
/ Sanidad: Tolerante

)
Maracuya, cacao, herbal

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa g% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Chocolate, /=

Sabor/Aroma: Almendras, mango
ciruelo, naranja, aguaymanto
Evaluacion/puntaje: 81.5

@ O,
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AUC - 168

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
NP° Semillas/fruto: 39

Peso de semilla fresca/mazotrca:
112¢

Indice de semilla: 1.01g

Indice de mazorca: 25.51

Frutos por arbol: 90

Estimado de produccion/planta:
3.07kg

Edad/afios: 60

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa g%% 2. Perfil sensorial del licor

===

Olor/Fragancia: Miel, pecana,
mango ciruelo

Sabor/Aroma: Eucalipto,
naranja, nueces
Evaluacion/puntaje: 77.5




AUC - 170

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Fuerte

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 34

Peso de semilla fresca/mazorca:
195¢g

Indice de semilla: 2.01g

Indice de mazorca: 14.65

Frutos por arbol: 45

2.89kg
Edad/afios: 60
Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Estimado de produccion/planta:

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%&@ 1. Sabores basicos de la pulpa %%gg

Olor/Fragancia: Pecanas, rosa
\‘_/ /' de jazmin, mani
Sabor/Aroma: Caramelo de
limén, panela, cremoso
Evaluacion/puntaje: 73.5

« g,

I
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2. Perfil sensorial del licor
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éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Orbicular

Forma del apice: Redondeado
Rugosidad: Ligero

Constriccién basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Intermedio

Grupo Genético

2. Por sus granos
Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?
%% 1. Sabores hasicos de la pulpa %%gg 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Maracuya,
pifias, almendras, notas florales
Sabor/Aroma: Ciruelas, mani,
cacao, polen
Evaluacién/puntaje: 89.5

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

[

Tamafo del fruto: Pequefio

Tamaiio de la semilla: Grande Q‘w ’ 0,%
N° Semillas/fruto: 32 *
Peso de semilla fresca/mazotrca: 3
100g .

Indice de semilla: 1.09¢

Indice de mazotca: 28.57

Frutos por arbol: 45

Estimado de produccion/planta:
150kg

Edad/afios: 60

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

Floral
zappy




¢Cual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

2. Por sus granos
Chuncho

Seccion longitudinal: Ovada
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%%@ 1. Sabores bdsicos de la pulpa g% 2. Perfil sensorial del licor

)

) | Olor/Fragancia: Mani,

¢ Como se comporta en maracuya, frutas deshidratadas

campo? P Sabor/Aroma: Notas herbales.
po: naranja

1. Productividad Evaluacién/puntaje: 82.7

Tamaiio del fruto: Intermedio \ 5

Tamaiio de la semilla: Mediano Qo#’ 4 %q.

N° Semillas/fruto: 32 §

Peso de semilla fresca/mazorca:

97g 2

Indice de semilla: 1.06g A

Indice de mazorca: 29.46 = | -1

Frutos por arbol: 65 § = % %

Estimado de produccion/planta: -~ ‘

2.26kg {U

Edad/afios: 60 -

Altura del arbol: Alto - ‘%,é
‘4

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante 1%% M




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Orbicular
Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccioén transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamafo del fruto: Pequefio
Tamaio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 38

Peso de semilla fresca/mazotrca:
129¢

Indice de semilla: 1.19¢

Indice de mazorca: 22.15

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
3.19kg

Edad/afios: 60

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
J Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético

Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores hdsicos de la pulpa g%%

Olor/Fragancia: Panela, mani, /=
vainilla

Sabor/Aroma: limas, naranja,
anuezado
Evaluacion/puntaje: 73.3

2. Perfil sensorial del licor




éCual es su afinidad genética?

AUC - 179

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Oblongo
Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

Grupo Genético

2. Por sus granos
Chuncho

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco

: ¢Qué atributos sensoriales tiene?
Textura de mucilago: Jugoso

1. Sabores bdsicos de la pulpa g% 2. Perfil sensorial del licor
. Olor/Fragancia: Chocolate,
¢ f:nl?oos,e comporta en s
po: Sabor/Aroma: Limdn, almendra
1. Produdtividad Evaluacion/puntaje: 66
Tamaiio del fruto: Grande 5
Tamaiio de la semilla: Grande Q«p\ D%Q-

N° Semillas/fruto: 43
Peso de semilla fresca/mazorca: 3
195¢ 2
Indice de semilla: 1.59g 4

Indice de mazorca: 14.65

Frutos por arbol: 115

Estimado de produccion/planta:
7.44kg

Edad/afos: 60

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante %'Pq- M

Floral
zapioy




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Amplia

Profundidad de surco: Profundo

2. Por sus granos

Seccién longitudinal: Oblonga
Seccidn transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 36

Peso de semilla fresca/mazorca:
156g

Indice de semilla: 1.52¢

Indice de mazorca: 18.32

Frutos por arbol: 125

Estimado de produccion/planta:

6.46kg

Edad/afos: 60

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Pentulosa
Sanidad: Tolerante

Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %@% 2. Perfil sensorial del licor

polen

Sabor/Aroma: Toronja, banano,
higo

Evaluacién/puntaje: 89.5
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AUC - 183

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Ovada
Seccioén transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamafio del fruto: Pequefio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 38

Peso de semilla fresca/mazorca:
107¢g

Indice de semilla: 0.99¢

Indice de mazorca: 26.70

Frutos por arbol: 68

Estimado de produccion/planta:
2.80kg

Edad/afios: 60

Altura del arbol: Intermedio

Arqueotipo del arbol: Pentulosa
/ Sanidad: Tolerante

Floral

¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa g%% 2. Petfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Mani, pasas,
citricos

Sabor/Aroma: Maracuya,
naranjas, frutos rojos
Evaluacion/puntaje: 71.3

@




AUC - 184

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ligero
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Violeta
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 36

Peso de semilla fresca/mazotrca:
85g

Indice de semilla: 0.83¢g

Indice de mazorca: 33.61

Frutos por arbol: 160

Estimado de produccion/planta:

5.44kg

Edad/afios: 60

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

Florl

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores hasicos de la pulpa %gg% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Guindones,
mani, vainilla

Sabor/Aroma: Floral a rosas,
naranja
Evaluacién/puntaje: 81

o 5__ Oy,




AUC - 185

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Intermedia
Disposiciéon de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Ovada
Seccidén transversal: Intermedia
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamailo del fruto: Intermedio
Tamailo de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 34

Peso de semilla fresca/mazorca:
132¢

Indice de semilla: 1.36g

Indice de mazorca: 21.65

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:

2.80kg

Edad/afos: 60

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %gg 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Cacao, vino, /== =8
e yogurt =z
/' Sabor/Aroma: Café, toffe,

citricos
Evaluacién/puntaje: 63.7




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Redondeada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamafio de la semilla: grande
N° Semillas/fruto: 37

Peso de semilla fresca/mazotrca:
170g

Indice de semilla: 1.61g

Indice de mazorca: 16.81

Frutos por arbol: 55

Estimado de produccion/planta:

3.42kg

Edad/afios: 60

Altura del arbol: Intermedio
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

i
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¢Cual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa g%% 2. Perfil sensorial del licor

Vo= =

Olor/Fragancia: Guindones,
mani, vainilla

Sabor/Aroma: Floral a rosas,
naranja
Evaluacion/puntaje: 64.7

T Oy,

zapioy
Especiado




¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Oblonga

Profundidad de surco: Interemdio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Mediano
N° Semillas/fruto: 42

Peso de semilla fresca/mazorca:
134¢

Indice de semilla: 1.12¢

Indice de mazorca: 21.32

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
3.75kg

Edad/afios: 60

Altura del arbol: Alto
Arqueotipo del arbol: Erecta
Sanidad: Tolerante

{

i

 Floral

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bhdsicos de la pulpa

Olor/Fragancia: Acetica,
amarga, vainilla
Sabor/Aroma: Citricos,
astringente, nueces, malta
Evaluacion/puntaje: 64

e_*‘*’\ _' g,

T

3

2. Perfil sensorial del licor




AUC - 189

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Atenuado
Rugosidad: Intermedio
Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Eliptica
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaio de la semilla: Mediano
NP° Semillas/fruto: 43

Peso de semilla fresca/mazotrca:
165¢g

Indice de semilla: 1.34¢

Indice de mazotca: 17.32

Frutos por arbol: 85

Estimado de produccion/planta:
4.99kg

Edad/afos: 60

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?
1. Sabores bdsicos de la pulpa %S% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Guindones,
mani, vainilla

Sabor/Aroma: Floral a rosas,
naranja
Evaluacién/puntaje: 74

o




AUC - 192

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Apezonado
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Intermedio

Profundidad de surco: Intermedio

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccion transversal: Intermedia
Color de cotiledén: Morado
Color de mucilago: Blanco
Textura de mucilago: Jugoso

¢ Como se comporta en
campo?

1. Productividad

Tamaiio del fruto: Intermedio
Tamaiio de la semilla: Grande
N° Semillas/fruto: 42

Peso de semilla fresca/mazotrca:
1806¢g

Indice de semilla: 1.55¢

Indice de mazotca: 15.36

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
5.07kg

Edad/afios: 60

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
J Sanidad: Tolerante

Floraf

éCual es su afinidad genética?

Grupo Genético
Chuncho

¢Qué atributos sensoriales tiene?

1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor

Olor/Fragancia: Maracuya,
mani, vainilla
Sabor/Aroma: Limén
Evaluacién/puntaje: 63




éCual es su afinidad genética?

¢Como lo identificamos?
1. Por sus mazorcas

Color fruto inmaduro: Verde
Forma del fruto: Eliptico

Forma del apice: Obtuso
Rugosidad: Ligero

Constriccion basal: Ausente
Grosor de la cascara: Gruesa
Disposicion de un par de lomos:
Ligera

Profundidad de surco: Superficial

Grupo Genético

Chuncho
M Huallaga

2. Por sus granos

Seccion longitudinal: Oblonga
Seccién transversal: Aplanada
Color de cotiledon: Morado
Color de mucilago: Crema
Textura de mucilago: Jugoso

¢Qué atributos sensoriales tiene?

%g% 1. Sabores bdsicos de la pulpa %%% 2. Perfil sensorial del licor
gr?;é Fragancia: Frutas citricas, foZ‘f}

7 " Sabor/Aroma: Manzanas, malta,

¢ Como se comporta en

2
campo: frutas deshidratadas
1. Productividad Evaluacion/puntaje: 89.5
Tamaiio del fruto: Intermedio o@ B %
- . ¢ %
Tamafio de la semilla: grande e :

NP° Semillas/fruto: 39

Peso de semilla fresca/mazotrca: ; :
148¢ kK i
Indice de semilla: 1.33¢ 7
Indice de mazorca: 19.31

Frutos por arbol: 75

Estimado de produccion/planta:
3.79kg

Edad/afos: 60

Altura del arbol: Alto

Arqueotipo del arbol: Erecta
/ Sanidad: Tolerante

o










